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PRESENTATION DU GROUPEMENT DEMANDEUR

. ,,rt‘f’%f; ’

I~ 1__CESAR, GROUPEMENT DEMANDEUR
H

L'association CESAR, groupement demandeur, regroupe \ \elles?
associations d'éleveurs, ainsi que des entreprises d’abatt%,ge qu <ol
s'engager dans des démarches de signes officiels de qualité.{De par sesi&fatt tes
dans les pages suivantes, I'association est ouverte a toute a@somaﬂon organi ’»Q,tm‘ﬁ “de
producteurs et entreprise d'abattage désireuse de sunphquel pleme meri{ dans un
partenariat régional autour des signes officiels de qualité, ef-.en parhcuhel de I'IGP
Agneau de Sisteron.

L'association CESAR est organisée en plusieurs sections (ovine, bovine, porcine). La
section ovine est scindée en deux sous-sections, dont une a pour rdle de porter la
démarche Agneau de Sisteron (section IGP Agneau de Sisteron). Elle prendra en charge
par la suite son fonctionnement.

Présentation de I'Association CESAR (Cabinet d'Etude pour les Structures
Agro-alimentaires Régionales)

Elle est de type loi 1901. L'association est le groupement qualité de la région Provence
Alpes Cote-d'Azur. 1 est détenteur de cahiers des charges sous Signe Officiel de Qualité
de produits d'élevage. L'association assure le fonctionnement et la promotion de ces
démarches.

Les adhérents font partie de deux colléges :

eun collége utilisateurs regroupant des organisations de producteurs et des sociétés
commerciales,

e un college de membres associés participant au fonctionnement des démarches qualités
(fabricant d'aliments, coopérative génétique...).

L'association César travaille aujourdhui de concert avec Qualisud, organisme
certificateur indépendant, pour tout ce qui concerne le contrdle des démarches sous
Signe Officiel de Qualité.
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Dénomination :

Statuts :

Adresse :

Téléphone :
Télécopie :
Code APE :
N° SIREN :
Ne° SIRET :
Président :
Directeur :
Objet :

Domiciliation

bancaire :

CESAR (Cabinet d'Etudes pour les Structures
Agroalimentaires Régionales)
Association a but non lucratif Loi de 1901

Maison Régionale de I'Elevage
Route de la Durance

04100 MANOSQUE
04 92 72 28 80
0492727313

9723

384 533 444

384 533 444 00012
Jean-Pierre BOURG

Armel LE HEN

e

A i o ‘:N‘r
Association interprofessiohnelle de prometio
de démarches qualité

n° compte : 43502186710 t‘m\ww"”’)/
Crédit Agricole — 04100 MANOSQUE

L'organigramme de l'association, présenté ci-apres, montre que celle-ci regroupe la
quasi-totalité des organisations de producteurs et des entreprises d'abattage régionales.
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CONSEIL D'ADMINISTRATION

Collége utilisateur :

porcin : Raymond CHANAVAS
bovin : Richard ROUGON

Roland ISNARD(Alpes Provence Agneauy )=

ovin : Jean-Pierre BOURGUE et Gilbert GOLETTO

Rémy CHAIX (SICA Le Montagnard)
Thierry VIAL (SA Dufour)
Jean-Pierre GIRAUD (Ets Giraud)

DE L'ASSOCIATION CESAR

"
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Collége‘gzembres associes :

-section ovine-

Conseil de Direction

Cohseil de Direction

s = Pierre ORS (Alpes Sanders)
e P ﬂLiUF{g"‘%“eue ORSINI (Alpes
( 0
y :""{M o \v\;w ' '%’

D

] M -section porcine-

Conseil de Direction

Bureau : 4 membres (président : Jean-
Pierre Bourgue)

College utilisateur :

Agneau des Hautes Alpes
Association Ciel d'Azur

Le Mérinos

SOCAHP

Alpes Provence Agneaux
Etablissements Giraud

SA Dufour (Sisteron et Reillanne)
SICA de Grillon

SICA des Eleveurs Préalpes du Sud

e e
Bureau : 2 membres (président :

Richard Rougon)

Collége utilisateur :
Bovisud

Coop Bovine

GIE Guillestre
Etablissements Giraud
SA Dufour

président (Raymond Chanavas)

Collége utilisateur :
SICA Le montagnard
SPPCA

Syndicat Ventoux
Provence Porc

animateur ; P. ROUCOLLE

Collége membres associés :
Adéo — Copago

Collége membres associés :
Sociag

animatrice : L. DOMERGUE

Ovicoop - Cobévim - Gapac

Aliments Blanc - Alpes Aliments - Cadsar - DNA -
FIAC - Jacques Ceeur - Nutrisud - Philicot - Alpes,
Bourgogne, Limagne Sanders - SENA - SC PAD -
Sombac - Thibon - Thivat

France Agneau

animateur : G. CHAILLY
certificatrice : M. HONDERMARCK

Partenariat OREAM :
responsable administratif et
financier : A. LE HEN

secrétariat et comptabilité :
C. DI-GREGORIO

organigramme au 18 juillet 2002




|-2 LES PARTENAIRES DE LA DEMARCHE

La demande d'enregistrement de l'Indication Géographique Protégée Agneau de Sisteron
émane d’un partenariat entre les adhérents de CESAR, groupement qualité régional, qui reste
ouvert de par ses statuts a tous les opérateurs régionaux.

Des éleveurs ovins regroupés au sein d’organisations de producteurs :

v" SCA Le Mérinos
64 Bd Louis Pasquet 13300 SALON
v SCA Eleveurs du Lubéron et du Ventoux
Av. des Druides 84400 APT
v SCA Agneau des Htes Alpes
Le Moulin du Pré Rte de Barcelonnette 05000 GAP
v S.0.C.AHP.
Parc d'activités Val de Durance 04200 SISTERON
v" Association Ciel d'Azur e
M. DIENY les Claies du Villard 05300 VENTANON" -
Des abatteurs régionaux :
v SA Alpes Provence Agneau %}E Lol
Parc d'Activités Val de Durance 04200 SISTERON {%
v" SA Dufour !
Parc d'Activités Val de Durance 04200 SISTERON
v Ets Giraud 3

Parc d'Activités
v SICA Eleveurs Préalpes du Sud
Le Rafour

Val de Durance

26510 REMUZA

Ti}i
04200 SISTER@%N

o e
T

Ces partenaires sont représentatifs de la filiere régionale, comme le montre le tableau suivant,

qui décrit le poids de I'association et des six groupements

de producteurs de la région' :

Groupements Nbre Nbre % éleveurs du % effectif du
adhérents | brebis département département
Agneau des Hautes Alpes 321 95340 38% 49%
Socahp 164 67355 23% 36%
Le Mérinos 86 52000 25% 29%
Lubéron Ventoux 25 7914 16% 24%
Die Grillon* 45 15641
Sica Préalpes* 43 12438
Ciel d'Azur 19 9891
*nombre d'adhérents et effectif de
brebis PACA
TOTAL 703 260579 29% 39%

Source : Assemblée générale des groupements 1998, citée par E. BOUST
Tableau de bord de la filiere ovine PACA 98 — juin 1999

!'Voir chapitre VI 3.2.2. Le poids économique de la filiére régionale.




I-3 NOS OBJECTIFS

La production ovine demeure la premiére production animale de Ia région PACA, avec
650 000 brebis en 2000. Elle représente 28 % des livraisons animales régionales, pour
2 500 exploitations.

Par dela cet enjeu économique majeur, l'importance de la filiére ovine est indéniable aussi
dans l'aménagement du territoire régional (maintien d'une activité rurale, entretien de zones en
voie de désertification, préservation des zones d'estives, paturage des secteurs de défense des
foréts contre les incendies)

Cependant, les nombreuses crises subies par le secteur ovin sont autant de coups durs pour
nos €leveurs, ainsi que pour l'aval de la filiére.

C'est pourquoi les différents partenaires, au sein de l'association CESAR, ont souhaité fournir
aux €leveurs, groupements de producteurs et entreprises de négoce de la région désireux de
poursuivre une démarche régionale, les outils nécessaires a une consolidation et un
développement des parts de marché, en particulier régionales. Cette démarche passe avant
tout par un développement des signes de qualité.

La demande d’IGP "Agneau de Sisteron" a cette vocation.

Elle se base sur une notoriété évidente de I'Agneau de Sisteron, tellement ancrée que des abus
ont pu étre commis par le passé. Ceux-ci ayant fait l'objet d'une procédure judiciaire
aujourd'’hui achevée, l'association CESAR souhaite offrir aux consommateurs, par cette
démarche officielle, la garantie d'une origine et d'une qualité irréprochable pour un produit
reconnu et haut de gamme.

C’est pourquoi, par la création d’une section spécifiquement dédiée a I'IGP Agneau de
Sisteron, elle se fixe comme objectif la défense du nom « Agneau de Sisteron ».

Les partenaires partagent la méme volonté de consensus sur la définition de la zon;ﬁl;j.w@

reconnaissance de 'GP, et sur les différents lieux d'abattage. En effet, 'agneau de Sisterpriest
I'exemple type de l'appropriation régionale d'un savoir-faire historique, qui ne sMblier

% /
De par ses statuts, le groupement qualité est ouvert & tous ‘%ﬂpérate
géographique définie pour I'lGP qui s'engageront a respecter le prégent cahier (e;

des éleveurs de la région ni étre réservé qu'a un nombre limité d’opératem‘iw.




Il - DESCRIPTION DU PRODUIT (dénomination et type du produit)

II-1 NOM DU PRODUIT

e Le produit concerné par la demande porte dénomination :
'""Agneau de Sisteron"

II-2 TYPE DE PRODUIT

o Le produit fait partie de la catégorie "viandes et abats comestibles", chapitre 2 de la liste
prévue a I’annexe 1 de l'article 32 du Traité de Rome.

lI-3 DESCRIPTION DU PRODUIT

e Le produit est une viande fraiche d'agneau commercialisée :

v’ en carcasses entiéres : = ca1casses

pleces issues d'une decoupe pmﬁaue (c {3 =

qui conservent donc les os.. % AN >
v" en découpe : = picces prétes a découper (PAD) Il**s agit de pieces Tivrces,,

au distributeur et ne nécessitdnt qu'une dp@ﬂ“upe

complémentaire simple (par exempl 1@g€)’t“8€3053e)

= unités de vente consommateur (UVC). I s'agit de

barquettes contenant une viande en découpe finie

(cotelettes, tranches de gigot), destinées au rayon libre-

service et prétes a la consommation.

e Descriptif :

v Caractéristique de son aire de production, l'agneau de Sisteron est un agneau
jeune (entre 70 et 150 jours), léger (entre 13 et 19 kg), possédant une viande
claire, d'une grande finesse, caractérisée par son onctuosité et la douceur de
son gofit.

Les systémes d'élevage spécifiques qui conduisent a I'obtention de I'agneau de
Sisteron, et qui découlent de conditions pédo-climatiques régionales tres
particuliéres conférent au produit des caractéristiques organoleptiques
originales.



Ainsi, des dégustations réalisées par le bureau d'études SENSORY en 2000
apportent les conclusions suivantes :

= Par comparaison, avec un agneau standard, et dans des conditions de
dégustation a l'aveugle, la viande d'agneau de Sisteron est :

- plus claire,
—> moins ferme (plus moelleuse)
- plus tendre

— posséde une saveur et des ar6mes moins prononcés (ce que nous
traduisons par “douceur du gotit”)

v' L'agneau de Sisteron est élevé avec la mére pendant 60 jours minimum.
Pendant cette période, il se nourrit donc de lait exclusivement maternel, et peut
recevoir de I’herbe et/ou fourrages et une alimentation complémentaire
contrdlée par l'organisme certificateur. Aprés sevrage, il est alimenté a base
d'herbe et/ou de fourrages, complétés par un aliment complémentaire
référence.

Il s'agit d'un agneau de bergerie. Dans certaines exploitations, selon les
conditions climatiques et l'organisation du travail, les agneaux peuvent
accompagner leur mere au paturage.

Compte tenu des conditions climatiques de l'aire géographique de production
de l'agneau de Sisteron, ces derniers restent en bergerie dés leur naissance.
Lorsque les méres sortent au paturage durant la journée, elles sont ramenées a
la bergerie le soir, afin que les agneaux puissent téter.

Dans certaines exploitations, si les pétures des brebis sont pmch‘ de la
bergerie, il arrive que les agneaux accompagnent leur mére-l paturage. Ils
beneﬁc1ent cependant de lahmentatxon decrlte ci- dessus»'(én pamcuhel dans

continueront & téter au moins Jusqu a 60 JOLEE) «Ces agh
finis en bergerie. 7 '

v" Cheptel souche (génétique)

races entre elles

e L’utilisation de béliers Ile de France, Charolais! ﬁérrichon, Suffolk est
autorisée afin d'optimiser la conformation des carcasses (voir chapitre V-
2.1.2). Dans ce cas, leur utilisation est réservée a la production
d'agneaux pour la viande. Le troupeau reproducteur (brebis), reste en
race Mérinos d'Arles, Préalpes du Sud, Mourérous, ou croisement de ces
races entre elles.



e Les carcasses d'agneau sont sélectionnées selon :
v' l'age : entre 70 et 150 jours

v" le poids : entre 13 et 19 kg
v" la conformation : URO dans la grille E.U.R.O.P.
l'état d'engraissement : 2 ou 3

viande claire, légérement rosée

A NN

gras blanc, légérement rosé, de consistance

e Autres caractéristiques propres :

v" viande fibreuse,

i
L:
b
s

%
s
&

%

V" pas de défauts type déchirures,

=

Z

7

i

v’ gras caillé uniformément, non huiléi'ilx,

s

v douceur du gofit.

g

Le mode d'obtention de I'agneau de Sisteron peut étre résumé comme suit :

L'aire de production se caractérise par son climat, qui génére des conditions fréquentes de
sécheresse. Il en résulte une pousse irréguliére de la végétation. D'autre part, les conditions
pédo-climatiques et le relief induisent la présence d'importantes surfaces de parcours.

Face a ces conditions, seules les trois races rustiques régionales sont adaptées, a savoir la
Meérinos d'Arles, la Préalpes du Sud et la Mourérous. Afin d'optimiser la ressource en herbe,

elles doivent étre conduites en systémes extensifs (chargement a I'hectare limité) et sur des
surfaces pastorales (parcours).

Or, compte tenu d'une part des conditions de température (fortes chaleurs 1'été, froid et neige
fréquents l'hiver), et des ressources végétales insuffisantes, cette conduite améne a la

production d'un agneau de Sisteron jeune, élevé essentiellement en bergerie, mais qui peut
accompagner sa mere au paturage dans certains cas.

Ceci confére a l'agneau de Sisteron des caractéristiques spécifiques en terme de poids, de
conformation de la carcasse, de couleur claire de la viande et du gras, mais aussi au niveau de
la douceur du gotit, et du moelleux de la viande.
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lil - DEFINITION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

Ce chapitre décrit l'aire géographique de production de l'agneau de Sisteron, et présente un
argumentaire relatif a son homogénéité.

Face a I'influence des conditions pédo-climatiques spécifiques, seules trois races rustiques
locales sont adaptées a cette zone géographique. Conduites dans des systémes extensifs
utilisateurs de surfaces pastorales, ces brebis regoivent une alimentation basée sur le paturage
des prairies et de parcours, et l'apport de fourrages produits sur I'exploitation (sauf conditions
climatiques défavorables).

Elles donnent naissance a I'Agneau de Sisteron.

IlI-1 L'ORIGINE GEOGRAPHIQUE DE L'AGNEAU DE SISTERON

L'agneau de Sisteron est né et €levé sur la méme exploitation locahsef'/dal
reconnaissance de 'GP Agneau de Sisteron. Il est abattu sur
reconnaissance.

la zone de

L’aire retenue pour I’'IGP est décrite sur la carte ci-apres.

des caractéristiques pedo clnnathues spec1ﬁques d’autre part, elle plesente de
concernant ses systemes d’élevage qui conduisent a Iobtentlotn d’un agn
B,
homogene sur toute la zone, de plus, elle correspond a la zone d’ 1m1!r,1~&f¥t%fﬁon des races ovines
rustiques régionales. Enfin, c’est a I'intérieur de cette zone que les chevillards sisteronnais, a
. . ey . . . - . . 2
I’origine de la notoriété de I’agneau de Sisteron, s’approvisionnaient historiquement”.

Elle présente les limites suivantes (voir carte dans les pages suivantes) :

e Au sud: les cantons fortement urbanisés de la zone littorale ne font pas partie de la zone
géographique de 1'IGP,

e A l'est: la frontiére italienne (limite d’extension des races Mérinos d’Arles, Préalpes du
Sud et Mourérous ; aucune tradition ni notoriété concernant ’agneau de Sisteron en
Italie),

e A D'ouest, la limite correspond a la Vallée du Rhone, véritable frontiére naturelle, mais
aussi a certains endroits, fortement urbanisée et industrialisée. C'est pourquoi les cantons
fortement urbanisés ont été écartés de l'aire de I'IGP.

Historiquement, les chevillards sisteronnais n’allaient pas chercher leurs produits au dela
du Rhoéne, leur rayon d’approvisionnement se limitant & environ 100 km autour de
Sisteron. Ceci correspond a la distance que parcourent couramment les véhicules de

* Voir chapitre 111 2- Justification de la délimitation géographique.
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transport d'animaux au cours d'un circuit de collecte (voir chapitre VI-3.2), en particulier
afin de respecter les conditions de bien-étre animal.

De plus, au dela du Rhéne, la présence des races Mérinos d’Arles, Préalpes, et Mourérous
n’est que sporadique, et s’estompe trés rapidement pour laisser la place a d’autres races
ovines (voir carte de répartition des races, au chapitre I11.2.1).

e Au nord, elle est délimitée par la limite d’influence du climat méditerranéen, caractérisé
en particulier par un indice de sécheresse d’Emberger inférieur ou égal a 7 (chapitre
11.2.3).

Laurent du Var, Villefranche sur Mel Vallauris, Mandeliet;: Le
Vence, Cagnes sur Mer, Carros, Mougins, Menton, Glasse Antlbes Cannes.

v' Le département du Var, sauf les cantons de Fréjus, Grimaud, Ollioules, Saint-
tropez, Solies Port, La Crau, Saint Mandrier sur Mer, Saint Raphaél, Six Four les
plages, La Valette du Var, La Garde, La Seyne sur Mer, Toulon.

v' Le département des Bouches du Rhone, sauf les cantons de Aix en Provence
nord-est, Aix en Provence sud-ouest, Aubagne, La Ciotat, Gardanne, Port Saint
Louis du Rhéne, Roquevaire, Saintes Maries de la Mer, Allauch, Marignane,
Chéateauneuf Cote Bleue, Martigues ouest, Les Pennes Mirabeau, Vitrolles,
Martigues, Marseille.

v" Le département du Vaucluse, sauf les cantons de Bolléne, Orange ouest, Avignon
nord.

v' Le département de la Drome, sauf les cantons de Bourg de Péage, Chabeuil, La
Chapelle en Vercors, Le Grand-Serre, Loriol sur Drome, Montélimar, Pierrelatte,
Romans sur Isere, St Donnat sur 1'Herbass, St Jean en Royans, Saint Vallier, Tain
I'Hermitage, Bourg les Valence, Portes les Valence, Valence.

On retrouve sur toute I’aire ainsi délimitée une similarité¢ de conditions pédo-climatiques, de
races de brebis, et de systemes d’élevage. Ces conditions sont adaptées pour la production
d’un Agneau de Sisteron jeune, léger, possédant une viande fine, caractérisée par la grande
douceur de son gofit et le moelleux de sa viande.

Le chapitre suivant précise les différents éléments qui permettent de justifier l'existence d'une
identité liée a ce territoire.
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i - 2. JUSTIFICATION DE LA DELIMITATION GEOGRAPHIQUE

La zone géographique de reconnaissance de 'IGP « Agneau de Sisteron » présente un certain
nombre de spécificités, qui d’une part permettent d’en justifier les limites, et d’autre part
attestent de ’homogénéité du produit obtenu (voir en détail au chapitre VI 2 Une qualité
déterminée liée a ’origine).

Elle correspond a l'aire d'extension des trois races locales : la Mérinos d’Arles, la Préalpes
du Sud, et la Mourérous, toutes trois spécifiques de cette zone géographique.

e LElle posséde des systémes d'élevage utilisateurs de “surfaces pastorales” (soit par la
pratique de la transhumance estivale ou hivernale, soit par la valorisation de parcours et
d’espaces naturels), caractérisés par une conduite extensive des troupeaux.

e [Elle subit une influence générale du climat méditerranéen (sécheresse, irrégularité des
précipitations, de la pousse de végétation) qui a contribué au développement de ces
systemes d'élevage.

o Ces ¢léments pédo-climatiques et agronomiques sont confirmés par une donnée
économique historique : les chevillards qui ont créé la notion « d’Agneau de Sisteron » se
cantonnaient historiquement  cette aire géographique pour leur approvisionnement’.

L'addition de tous ces facteurs a contribué a la production d’'un agggﬂﬁe Sisteron, jeune,
léger, possédant une viande claire d’une grande finesse, caractérisée par son onctuosii

P -
douceur de son goiit.

* Voir chapitre VI-3.2 : La construction de la notoriété de I'Agneau de Sisteron.
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IV - LA PREUVE DE L’ORIGINE DU PRODUIT

IV-1 ELEMENTS DE TRACABILITE

L'origine de l'agneau de Sisteron est li¢e d'une part a la localisation de l'exploitation sur la
zone géographique de reconnaissance de 'GP, d'autre part a la réalisation de ’intégralité du

de la naicsance a la finition. sur la méme exnloitation. I'abattace
tation. L

GuUGLG e

Nroacacolic AP 1’\1‘1’\/’111!‘1‘1[\1‘\ 8
FAULLOOUO WL pPlULIUVLIVEL, WY 10 LGiS0Giave G a8 Axialivia, Sus 2l aiaviais AL

r

doit avoir lieu dans un abattoir bénéficiant de I’agrément CEE et situ€ sur la zone définie pour
I'TGP.

Le suivi de la tracabilité mis en place autour de 'GP Agneau de Sisteron permet de retrouver
a tout moment l'origine de I'agneau (élevage, numéro de lot d’origine), et aussi de vérifier que
l'agneau est bien né, élevé, abattu dans la zone de reconnaissance de I'IGP. Il garantit de plus
que tous les maillons de la filiere par lesquels est passé le produit sont agréés pour la
production d'agneaux de Sisteron.

Ci-apreés, nous proposons un récapitulatif des documents permett_gntﬁd"ai’§511rer tte-tracabilité
ainsi qu'une explication de la maniere de remonter a l'agneau et'a l'éleveur,,

16
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LA TRACABILITE DE L’ELEVAGE A LA DISTRIBUTION

Points & Exigences Valeur cible et (*) | Méthodes utilisées Documents associés
maitriser et/ou tolérances
contrdler
Exploitation localisation localisée dansla | M | Qualification de I'élevage Fiche de
d'Elevage zone définie pour qualification
'GP
C | Contréle visuel et documentaire | Fiche de
qualification
Fiche de contréle
Eievage
Troupeau Races des 3 races autorisées | M | Qualification de I'élevage Fiche de qualifica-
reproducteur brebis tion
Races des Races autorisées | M | Achat des reproducteurs vifs Factures
béliers avec mention de la race sur la
facture
Achat des doses de reproducteurs
avec mention des races sur la
facture
Identification | Chaque Chaque brebis est | M | Bouclage des agneaux, Registre de bergerie
animal est munie d’une rebouclage des brebis en cas de
identifié boucle a l'oreille perte de boucle
individuelle- | gauche
ment
C | Contréle visuel en élevage Fiche de suivi
Fiche de contrdle
7N
Identification e
Agneaux o
Naissance Chaque Chaque agneau M | L’éleveur appose une marque Q}gn"iet d'agnelage et
agneau est est identifié d’identification sur tous les _{de santg. -
identifié individuellement agneaux 2 la naissance e S
dans les 3 jours if‘{y g
suivant la Il appose un repére P
naissance. d’identification offi Léf’a [’oreille
1l regoit un repére des agneaux avant é{fl'm du mois
d’identification & calendaire suivant [@paissance.
’oreille gauche
avant la fin du
mois calendaire
de sa naissance. «
C | Contréle visuel et documentaire®| Carnet d’agnela e

en élevage de la naissance a
l'enlévement avant abattage.

3 . e
‘gt de santé 87
2

(*) : Maitrise ou Contréle.




Points a Exigences Valeur cible et (*) | Méthodes utilisées Documents associés
maitriser et/ou tolérances
contrler
Enlévement des | Tragabilité des | A 'enlévement, |M | L'éleveur constitue des lots Carnet d’agnelage
animaux agneaux a les agneaux d'agneaux labellisables, et des et de santé
'enlevement | labellisables et lots d'agneaux non labellisables | Bordereau
non labellisables a l'enlévement, et remplit le d'enlevement
sont séparés en bordereau d'enlévement (nom ;
lots différents. Coordonnées ; catégorie
d'agneaux ; numéros ; date de
naissance des agneaux le plus
jeune et le plus vieux du lot;
. date d'enlévement ; signature)
Prise en charge | Tracabilité Conservationde |M | Le technicien ou I’éleveur chargé

des agneaux

la tragabilité et de
I'identification

de ’enlévement note le numéro
de chaque agneau sous IGP sur
le bordereau d’enlévement.




Abattage

Attente en Conserver la | A larrivée a M | A P’arrivée a I’abattoir, le Bordereau
bergerie tracabilité des | I’abattoir, les lots personnel qualifié vérifie que les | d'enlévement et/ ou
agneaux d’agneaux sont lots d’agneaux sont accompagnés | de transfert
parqués en de tous les documents
bergerie d’abattoir nécessaires.
1l vérifie la concordance entre les
bordereaux d'enlévement, de
transfert et les lots réceptionnés.
Tracabilité L’abattoir attribue | M | Chaque lot d’agneaux sous IGP | Bordereau
Elevage/ a chaque lot un recoit un numéro de lot d'enlévement et / ou
Bergerie numéro interne. d'abattage, des le lot abattu, le de transfert
d'attente personnel qualifié transmet 2
I’ agent clnrgé de P IGP
\e
«,
\
Flche‘de
quahﬁcatlon
Fiche de cc‘)ntxoles
nterne / extef'ne
Bordereau ¢
dienlévement et/ou
dé transfert
‘ S Q* = f; =
Abattage Tragabilité Pas de perte de M | L'abattoir ass u;@\es | Fiche de
bergerie / tragabilité par lots la ber. gerie a la qualification
pesée d'abattage procédure interne vérifiée lors de- Fiche de suivi
I habltatlon initiale. | Fiche de contréle
o,
C | Controles vis(fe‘l__s lors de'la
qualification intétne / externe.
Controles visuels et
documentaires internes / externes
Pesée Tracabilité Chaque carcasse | M | Chaque carcasse recoit un Bordereau de pesée
individuelle est identifiable numéro de tuerie chronologique | Fiche de
des carcasses dans chaque lot d'abattage ; il qualification
permet de retrouver
I'identification de chaque
carcasse dans un lot.
(*) : Maitrise ou Contrdle.
Points & Exigences Valeurs cible et (*) | Méthodes utilisées et critéres Documents associés
maitriser et/ou tolérances d'acceptation
contrdler
M | A la pesée, une étiquette Etiquettes
individuelle d’abattoir est individuelles des
apposée sur chaque carcasse. carcasses
Elle indique :
Nom de I’abattoir, numéro
d’agrément CEE, nom de
P’usager, numéro de lot, numéro
de tuerie, pays d’origine, nom de
I’éleveur, numéro EDE,
catégorie (agneau), classement
EUROP, poids fiscal, date
d’abattage ou quantieme de
I’année.
C | Contrdles visuels et Fiche de
documentaires internes / externes | qualification

30



Sélection a Tragabilité des

froid des carcasses
carcasses

certifiables

Découpe Maitrise de la

tracabilité lors
de la découpe

Identifier les
carcasses
sélectionnées

Conservation de
la tragabilité de
chaque morceau
découpé

3 \ ( 4 %1
%gﬁjier de dé e J

L'agent qualifié chargé de I'IGP
vérifie la concordance des
données inscrites sur le
bordereau d'enlévement et sur le
bordereau de pesée

Un macaron IGP est apposé sur
chacun des deux gigots

L'agent chargé de I’IGP tient a
jour une liste des agneaux de
Sisteron et de ceux n’ayant pas
droit a cette appellation.
Controles visuels egfr

documentaires i}},téﬁl'm: / ex’ter:}i\%k

et agﬁ&g'l‘%gEE.
Ty,
Ty

Y s
L'atelier de déCoupe sujtifine
procédure interne ‘garintissant le
non mélange des viandes IGP et
non IGP.

11 tient une comptabilité matiére.

Fiche de controle
Bordereaux de
pesée
Etiquetages
individuels des
carcasses

Bordereau
d'enlévement.
Bordereau de pesée.

Liste des agneaux
avec ou sans IGP

Fiche de suivi.
Fiches de

sontréles.

Liste des agneaux
bénéfigiant ou non
de l’IGP&,,,%
Bordereau ﬂg&pesee

Fiche de
qualification

Comptabilité
matiére

(*) : Maitrise ou Controle.




Points a Exigences Valeurs cible et (*) | Méthodes utilisées et critéres Documents associés
maftriser et/ou tolérances d'acceptation
contréler
C | Contrdles visuels et Fiche de suivi
documentaires internes / Fiche de contréle
externes. Comptabilité
maticre
Tragabilité des | Chaque morceau | M | la sortie de la salle de découpe, | Comptabilité
morceaux sous IGP est une étiquette permet de entrées / sorties
d'agneau sous | identifié retrouver : matiére.
IGP. Le numéro de lot de découpe. Etiquettes des
La date d'abattage ou le morceaux découpés.
quantieme de l'année. Factures et bons de
Les factures et bons de livraison | livraison
font état de la mention : "IGP
agneau de Sisteron"
C | Contrdle documentaire et visuel | Bordereau de pesée,
Les mémes contrdles concernent | comptabilité entrées
les bordereaux de pesée. / sorties matiére.
Etiquettes des
morceaux découpés.
Factures et bons de
livraison,
Fiche de suivi,
Fiche de contréle
Expédition
Expédition des | Tragabilité Chaque carcasse | M | Chaque carcasse, morceau de Etiquette de chaque
carcasses identification | ou morceau de carcasse ou morceau PAD porte | carcasse, morceau
carcasse doit étre une étiquette individuelle, un de carcasse ou
identifié macaron IGP « Agneau de morceau PAD.
Sisteron », et un numéro de Comptabilité
garantie d'origine. matiére.
Facture ou bons de
Chaque société tient une livraison.
comptabilité matiere des entrées | Fiches de contrdles
/ sorties des carcasses et internes / externes.
morceaux de carcasses. Fiche de
qualification de la
Transport des Identification | Chaque morceau |M | Les carcasses, morceaux de/
carcasses, tracabilité est identifié carcasses ou UVC sont ideiltiﬂés
morceaux de avec leurs étiquettes et leurs i
carcasses, et macarons 3
UVvC. Chaque facture ou bon de i
livraison fait état de la 5 i
mention "IGP Agneau g‘e 3
Sisteron" ? H
C | Contréle de I'identification

(*) : Maitrise ou Contréle.



erreur

Points a Exigences Valeur cible et (*) | Méthodes utilisées critéres Documents associés

maftriser et / ou tolérances d'acceptation

contréler

Distributeur

grossistes,

boucheries

traditionnelles

Réception des Identification | Chaque morceau |M | Chaque société tient une

viandes et tragabilité doit étre identifié. comptabilité matiére

stockage

C | Contrgle visuel en frigo de la Etiquettes,
présence des identifications. CGO,factures ou

bons de livraison.
Contréle documentaire Comptabilité
(rapprochement, numéro de matiére
carcasse, CGO, facture,
comptabilité maticre)

Vente a la coupe | Tragabilité Pas de perte de M | La viande certifiée doit étre Etiquetage
tracabilité a la nettement distrincte des autres Comptabilité
vente. dans le linéaire. matiére

Une comptabilité matiére doit Factures et/ ou

étre tenue. bons de livraison
Etiquette abattoir,
CGO, et macarons
IGP.

C | Contrdles visuels et Fiches de suivi
documentaires (présentation Fiche de contréle
séparée des viandes sous IGP, Comptabilité
contrdles des entrées / sorties). entrées / sorties

matiere

Découpe en Tragabilité Pas de mélange M | Les distributeurs munis d'un Etiquetage

uvce découpe des viandes atelier de découpe pour la mise | Comptabilité
bénéficiant ou non en rayon dUVCM doivent
de I'IGP respecter les conditions stipulées_|,

dans la partie : "la découpe®*“™ "
Mise en rayon Information Aucun élémentne |C | Con .6le visuehd
du consom- risque d'induire le modalités d'in
mateur consommateur en

(*) : Maitrise ou Contrdle.
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V- DESCRIPTION DE LA METHODE D’OBTENTION

V-1 SCHEMA DE VIE

Le schéma suivant résume le processus d’élaboration de I’ Agneau de Sisteron.

—
Eleveur

v

Enlévement

Lot d "abattage en bergerie d ’abattoir

v

Abattage

v

Ressuage

I

Tri des carcasses

Découpe

Distributeurs : :
Consommateurs




V2-LAMETHODE D’'OBTENTION DE L’AGNEAU DE SISTERON

Le mode de conduite des agneaux de Sisteron, ainsi que des brebis dont ils sont issus, obéit a
un certain nombre de pratiques d'élevage. Ces pratiques étroitement liées aux conditions
pédo-climatiques et aux races ovines régionales, sont décrites au chapitre VI 2 Une qualité
déterminée liée a I’origine.

V-2-1 L'élevage

V-2-1-1 Origine des agneaux

e L’exploitation est située dans l'aire de reconnaissance de I'IGP « Agneau de Sist

e Les agneaux sont nés, ¢levés sur la méme exploitation située dans I’ allgﬁe 1econnalssa
de PIGP. IIs sont ensmte abattus dans un abatton aglee CEE appthuaﬂt les ] 1111c1pes de T"a

V-2-1-2  Les races utilisées f
%
Il s'agit de brebis et béliers des races rustiques régionales, 3 L type
du sud et Mourérous, ou des croisements de ces races entre elle:

Par ailleurs, dans le troupeau, ['utilisation de béliers de 1ac§’¥,Be111c honsctem
Charolais ou Sufolk est possible afin d’optimiser la conformation c%es agneaux. Cette ﬁplat1que
était traditionnellement préconisée par les chevillards sisteronnais ayx éleveurs. ovins de la
région chez lesquels ils s'approvisionnaient. Elle est utilisée unlquemelmpoul la production de
viande, le troupeau reproducteur restant de race Mérinos d'Arles, Préalpes du Sud et
Mourérous.

Des béliers améliorateurs pour optimiser la conformation des carcasses

Les brebis de race Mérinos d'Arles, Préalpes du Sud et Mourérous ont été sélectionnées
historiquement pour leur rusticité, leurs aptitudes a la transhumance et leurs qualités lainiéres,
la viande n'étant qu'un “sous-produit”. Or, dés la reconversion du troupeau régional vers la
production de viande’, les éleveurs ont fait appel a des béliers améliorateurs afin d'optimiser
la conformation des agneaux commercialisés. Ce sont ensuite les chevillards qui les ont
incités a recourir a des béliers d'autres races par soucis de réponse aux attentes des clients
bouchers.

* Analyse des risques points critiques pour leur maitrise : systéme qui permet d'identifier les dangers spécifiques,
de les évaluer et d'établir les mesures préventives pour les maitriser.
* Voir chapitre VI-3.1.4 : Au XIXe&me siécle, de la laine 4 la production de viande.



En effet, les races locales n'en demeurent pas moins des races rustiques, qui, croisées en race
pure, fournissent essentiellement des agneaux de conformation O (grille de conformation
EUROP de I'OFIVAL).

L'utilisation de béliers d'autres races pour optimiser la conformation des agneaux s'explique
de plusieurs manieres :

= Historiquement, les chevillards sisteronnais ont fourni eux-mémes les béliers aux éleveurs
pour répondre a la demande.

= Ces béliers, de type viande, permettent une croissance plus rapide des agneaux, ce qui
permet pour un poids donné, d'abattre l'agneau plus jeune, ceci étant caractéristique de
I'Agneau de Sisteron.

= La filiere ovine produisant I'Agneau de Sisteron est aussi aux prises a des enjeux
commerciaux. Les bouchers et les grandes surfaces demandent des agneaux, certes légers,
mais de conformation optimale. Dans cette optique, les carcasses de conformation R sont
plus recherchées.

Les données relevées dans les résultats d'abattage d'Agneaux de Sister

[ pour Ié+début de
I'année 2002 sont les suivants : )

Pourcentage de R ou O selon les béliers utilisés P

Pourcentagé| Pout exlt
R \Lh"‘x. ) -
Elevages en race pure 59 % 1% A
Elevages utilisant des béliers 96 % 4 % ", gf
améliorateurs e,

Source : CESAR 2002 ="

IIs mettent en exergue l'importance de l'utilisation de béliers améliorateurs sur nos races
rustiques locales pour l'obtention d'Agneaux de Sisteron présentant la meilleure conformation
possible.




V-2-1-3  Identification®
L'identification du troupeau reproducteur et des agneaux est conforme a la réglementation en
vigueur.

Les agneaux sont identifiés individuellement par une marque spécifique « dans les 3 jours
suivant la naissance ». Ils recoivent a l'oreille gauche un repere officiel d’identification (Tip-
tag ou boucle officielle) au plus tard avant la fin du mois calendaire de naissance.

En cas de perte de boucle, I'animal doit étre rebouclé avec une boucle officiglle, il ne pourra
pas bénéficier de I'IGP "Agneau de Sisteron", sauf si sa ﬁhatlon peut €tre Tetrouvée parce
qu’il téte encore sa mére ou parce qu’il est tatoué. < %

destinée aux animaux est de taille sufﬁsante

v" Surface de couchage :

1,5 m? pour les brebis en fin de gestation et en ladtation,

0,5 m? pour les agneaux de plus de 2 mois. P

v’ Longueur d’auge/rtelier pour les brebis :

1 metre linéaire pour 3 brebis si ’aliment est distribué en quantités
limitées, de fagon a ce que tous les animaux puissent se nourrir
simultanément,

1 metre linéaire pour 30 brebis lorsque I’aliment est distribué a volonté.
v" Longueur d’auge/ratelier pour les agneaux sevrés :

1 métre linéaire pour 4 agneaux lorsque I’aliment est distribué en
quantités limitées, de facon a ce que tous les animaux puissent se
nourrir simultanément,

1 metre linéaire pour 12 agneaux lorsque l’aliment est distribué a
volonté.

e Si la bergerie ne remplit qu'une fonction d'abris temporaire (systémes d'élevage mixte), la
surface doit étre suffisante pour que tous les animaux puissent se coucher (la nuit ou lorsque
les conditions climatiques sont défavorables).

¢ Voir chapitre Tragabilits.



V-2-1-5  Conditions sanitaires d'hygiéne et traitement vétérinaire

Les animaux sont traités conformément & la réglementation sanitaire d'élevage nationale et
départementale, et les médicaments présents sur ['élevage sont accompagnés dune
ordonnance, conservée pendant 5 ans par 1'éleveur.

Les ¢leveurs s'engagent a appliquer le Plan Sanitaire d'Elevage (PSE) de leur Organisation de
Producteurs agréée par les services vétérinaires départementaux, sur préscription du
vétérinaire conseil. T “%

sont autorisés en préventif sur prescription vétérinaire. E
medlcamenteux dowent obhgatonement faue l'objet d'une pre§€11pt10




V-2-2 Une conduite du troupeau extensive sur des surfaces pastorales

o o k&
Une des caractéristiques de ['aire de reconnaissance de 'GP est la ,condmte extenswe des
troupeaux. Ainsi, les exploitations qui produisent l'agneau. de SlsteLo possede@t un

chargement inférieur a 1.4 UGB par ha de surface fouuagm%tﬁtale
*
.,ennaineb\
un appauvrissement de la ressource en herbe a cette période, 1 WG nt limité,
c'est a dire un nombre réduit d'animaux par ha. Ceci permet ails HapxAIe ofvel plus

facilement de 1'herbe & manger (moins de pression sur le paturage ) danese FaeMe p;@safﬁ‘op
dégrader la ressource par un surpaturage. e

De plus, héritiers d'une lonoue tradition d'élevage ovin, les syst\\ﬁ\es dewfﬁ‘oductlon utilisent
des surfaces pastorales®, c'est & dire des estives (transhumance esm/ale) et/ou des parcours
et espaces naturels (transhumance hivernale des montagnes vers les milieux préalpins ou
méditerranéens, valorisation de parcours par des troupeaux sédentaires...).

Ces surfaces pastorales sont des éléments fondamentaux du systéme d'alimentation régional,
car elles procurent une ressource supplémentaire pour le paturage, notamment lors des
périodes durant lesquelles 1'herbe se fait rare.

On peut définir les surfaces pastorales comme suit : ce sont des espaces semi-naturels, dont
l'utilisation est basée uniquement sur le paturage, et qui donnent lieu pour le troupeau a la
consommation d'une végétation spontanée.

Les utilisations de ces surfaces pastorales sont multiples. On distingue ainsi : le paturage sur
un espace pastoral intégré a I'exploitation ; l'utilisation d'un espace proche de l'exploitation ;
I'exploitation de surfaces pastorales plus lointaines, par la transhumance.

Ces surfaces induisent une conduite complexe du troupeau afin de préserver la ressource et
d'optimiser l'alimentation des animaux, et on peut parler de “conduite raisonnée” du berger.
En effet, celui-ci devra organiser des circuits de paturage du troupeau selon deux impératifs :

v Conduire le troupeau, selon la saison, dans des endroits ot I'herbe est a son
optimum de croissance (ni trop jeune pour ne pas compromettre la pousse,
ni trop vieille auquel cas elle deviendrait moins appétante), on parlera alors
de quartiers de paturage (quartiers de printemps, quartiers d'aofit, etc...).

7 Le calcul de ce taux de chargement est le rapport entre le nombre de brebis recensées pour la Prime
Compensatoire Ovine (PCO) en début d’année, et le total des surfaces de prairies et parcours déclarés sur le
formulaire de déclaration PAC de la méme année. Ce calcul tient aussi compte des surfaces d'estive
éventuellement déclarées, au prorata du nombre de bétes et du temps passé sur ces surfaces.

¥ Voir chapitre VI1.2.2. : Caractérisation des surfaces pastorales régionales.



v' Au sein de chaque quartier, organiser un circuit a la j journée combinant des
especes d'herbe grossieres, des variétés enelge'uques etcx,%sans oublier le
passage par un point d'eau.. %&

Historiquement, les éleveurs ont sélectionné les trois races 1ust1ques locales Meﬂnos dA11es

Préalpes du Sud et Mourérous parce qu'elles étaient palfaltelnenP apiée:

it
surfaces pastorales. ,f @‘5

Cette utilisation de surfaces pastorales se 1et10uve dans 1; =
régionaux :

e Soit le troupeau reproducteur pratique la transhuman

C'est en effet une pratique qui reste trés adaptée aux 011t1a1ntesu mlh ¥(transhumance
en €té, ou bien en hiver vers des parcours de la plame ou de la zehe plealpme). Elle
permet une gestion optimale de la ressource, ainsi qu'un e,,lgltretlen és estives.

Les troupeaux sont constitués en majorité de brebis d% face mérinos ou mourérous,
adaptées a la transhumance. On retrouve ces exploitations, d'une part dans les milieux
méditerranéens (transhumance estivale vers l'alpage), mais aussi dans les secteurs de
montagne et haute montagne (transhumance estivale précédemment décrite, mais aussi
parfois hivernale vers les zones méditerranéennes).

e Soit il s'agit d'une exploitation sédentaire valorisant des parcours et espaces naturels.
Un certain nombre d'éleveurs sédentaires font paturer leurs brebis sur des prairies, des
parcours et des espaces naturels, dont ils disposent en quantités suffisantes. Ce systéme est
surtout le fait de petites exploitations de polyculture / élevage des collines et vallées
préalpines qui utilisent principalement la race Préalpes du Sud. Elles se situent
essentiellement a la limite des départements de la Drome, des Hautes Alpes, des Alpes de
Haute Provence et du Vaucluse.

Dans tous les cas, les troupeaux contribuent a valoriser et entretenir un espace naturel
régional sensible (incendies, risques d'avalanches ['hiver si les estives n'ont pas été
pdturées...). L'agneau obtenu est le méme et correspond aux critéres requis pour bénéficier
de l'IGP "Agneau de Sisteron".
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V-2-3 L'alimentation

Au sein du volet alimentation, on distingue l'alimentation des brebis, a base de pdtures, de
fourrages et d'aliments composés, de l'alimentation des agneausx.

Ces agneaux, destinés & la consommation, sont obligatoirement nourris a b
maternel jusqu'a 60 jours minimum, puis de pdture et/ou de fourrages, aipsiq
composés références. )

= 100 % de pétures et fourrages sont issus de 1’aire géo aphique d
= Au cours de sa vie, 45 % de la ration de ’agneau est iSsue de ce

composmon des aliments distribués aux ovins.

Dans un soucis de bien-étre animal, la nourriture altérée ou souﬂlee est enlavee des
mangeoires avant qu’une nouvelle nourriture n’y soit rajoutée, et les animayx- -ddivent avoir

s

acces aux abreuvoirs en permanence. et

V-2-3-1 L'alimentation des brebis

Preuve supplémentaire du lien du produit au terroir, l'alimentation du troupeau reproducteur
est & base de pature au minimum du printemps a I’automne’.

Les surfaces paturées sont des prairies, des parcours et/ou des alpages. Cependant, quand les
conditions climatiques sont défavorables, et en période d'agnelage, le troupeau peut rester
temporairement en bergerie afin de respecter les conditions de bien-€tre animal,

En fonction du mode de production de chaque région, des fourrages coupés ou conserves
selon les techniques autorisées peuvent étre fournis au troupeau reproducteur.

La ration peut étre complétée par des aliments composés référencés de l'exploitation ou
fournis par des fabricants d'aliments. Ils sont conformes a la réglementation en vigueur, et
composés exclusivement de matiéres premiéres comprises dans la liste positive indiquée ci-
apres.

V-2-3-2  L'alimentation des agneaux

L'agneau de Sisteron bénéficie d'une alimentation qui évolue selon son age, et selon la période
de 'année. Au cours de sa vie, il absorbera du lait exclusivement maternel, de I'herbe paturce
et/ou des fourrages, ainsi que des aliments complémentaires.

100% des patures et des fourrages sont issus de la zone géographique de I'IGP".

9 . - . . , . .z - . sr s ..
Voir la description des pratiques d'élevage, au chapitre VI 2 Une qualité déterminée lice a I’origine.
0 . . . .

' Hors conditions climatiques exceptionnelles.
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Exemple de plan d'alimentation d'un Agneau de Sisteron sevré a 60 jours

et abattu a 150 jours

Age de I'agneau | Durée Aliments ingérés Quantité | Pourcentage de Zone
ingérée | I'alimentation IGP
issu de la zone imposée
IGP (oui/non)
Avant sevrage ~ - - = = | | - .
De 0 & 15jours |15 jours | Lait maternel (Issu & 100% de Ia 15 kg 100% oui
zone IGP)
De 16 4 60 jours |45 jours | Lait maternel (Issu & 100% de la 45 kg oui
zone IGP)
Paturages et/ou fourrages (Issus 8 kg 73% oui*

a 100% de la zone IGP)

Aliment complémentaire 20 kg non
Aprés sevrage : ~ .- o - -
Deo6la 90 jours | Paturages et/ou fourrages (Issus 25kg oui*
150 jours a 100% de la zone IGP)

s,

Aliment complémentaire Lnon

&

* Sauf conditions climatiques exceptionnelles Source"'%iCésar

Alimentation avant sevrage

e
Avant sevrage, l'agneau est nourri & base de lait exclu§ivement mategg,eb»p‘éﬁdant 60 jours
minimum, au cours desquels il peut accompagner sa méré au paturage. Cette ration peut &tre
éventuellement complétée par de la pature ou du fOLlrl'agéf“”éﬁgzl par des aliments composés
référencés. L'allaitement artificiel est interdit pour les agneaux. L’ensilage est interdit
pour les agneaux.

Les aliments composés sont a base de céréales.

Alimentation des agneaux apreés sevrage

Apres sevrage, les agneaux de Sisteron ne consomment plus de lait. Leur alimentation est a
base de fourrages paturés, coupés ou conservés. L’ensilage est interdit pour les agneaux.

IIs regoivent une alimentation complémentaire composée d’aliments composés a base de
céréales référencés par le groupement qualité. (voir liste positive des matiéres premiéres
autorisées ci-dessous).

Les fourrages et les aliments composés peuvent étre distribués a volonté, ou peuvent étre

rationnés par I’éleveur de fagon a ce que chaque agneau puisse en ingérer selon ses besoins
pour favoriser sa rumination.
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L'alimentation complémentaire est composée de matiéres premiéres autorisées faisant partie
de la liste positive suivante :

W IR SR R R

Le plan d'alimentation de I'Agneau de Siste‘fﬁ%;ﬂ

Fourrages déshydratés,

Grains de céréales, leurs produits et sous-produits,

Graines ou fruits d'oléagineux, leurs produits et sous-produits,

Graines de légumineuses, leurs produits et sous-produits,

Tubercules, racines et fruits, leurs produits et sous-prod}pt{ 5,

Produits et sous-produits de la canne a sucre,

Matieres grasses végétales,

Minéraux et vitamines.

Lieu Etape Age S, Alimentation
ELEVAGE Naissance 1 jour A!laitemenk = |ajt matefnel
_ ", paturage et/ou fourrages a volonté
15 jours — “.oufationnés
= aliment complémentaire, quantité
. distribuée : 400 g
60 jours + 15 % par agneau et par jour
minimum Y e aay
. ®  |ait maternel
i = péaturage et/ou fourrages a volonté
! ou rationnés
v = aliment complémentaire, quantité
distribuée : entre 1 et 1.3 kg
+ 15 % par agneau et par jour
v = eau
ABATTOIR | Attente avant Inférieur a ‘ = fourrages a volonté ou rationnés
abattage 150 jours = aliment complémentaire, quantité
(si>12h) distribuée : entre 1 et 1.3 kg
* 15 % par agneau et par jour
= eau




V-2-4  Le tri et I'enléevement des agneaux

Au sein de son exploitation, 1'éleveur trie les agneaux avant enlévement, il constitue un lot
d’agneaux pouvant bénéficier de I'IGP Agneau de Sisteron et un lot n'en bénéficiant pas.

Les animaux doivent étre manipulés sans stress, et en aucun cas par la laine. En effet, des
brutalités sur les animaux sont contraires a la réglementation concernant le bien-étre animal,
et peuvent, de plus, entrainer des carcasses avec des défauts de présentation : coups,
hématomes, défauts de gras et une détérioration de la qualité de la viande.

V-2-5 Le transport jusqu'a I'abattoir

Le transport s'effectue dans des véhicules adaptés et propres, dont les conditions sanitaires
sont conformes a la réglementation en vigueur.

D'une durée conforme a la réglementation en vigueur, il est mgamsé‘wde maniere a éviter au
mieux tout stress aux animaux.

V-2-6 L'abattage

V-2-6-1 Conditions d'attente 4 1'a attoir

A leur arrivée a l'abattoir, les agneaux sont hebel gés d
et maintenues propres. Ils disposent d'un abreuvément

cevoir une ahmenfaﬂon en fourrages et
aliments composés référencés. Pour les raisons évoguées plecedemment les animaux sont
manipulés le moins possible et toujours dans le calie. Toute personne ayant accés aux
bergeries doit avoir un comportement calme. -

IIs peuvent, si l'attente doit dépasser 12 heures,

V-2-6-2  L'abattage

Les entreprises d’abattage doivent étre situées dans la zone de reconnaissance de I'IGP
"Agneau de Sisteron”. De plus, elles doivent étre qualifiées par le groupement qualité, et
habilitées par I'organisme certificateur.

Les abattoirs doivent se situer sur la zone de reconnaissance de I'IGP. Ils doivent étre
qualifiés et habilités. Enfin, il est impératif qu’ils bénéficient de ’agrément CEE, et qu'ils
mettent en place un plan de maitrise sanitaire et de la tragabilité en s'inspirant des principes de
I'HACCP.
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Ce choix de I’abattage sur toute la zone de reconnaissance repose sur un constat simple :

La notoriété de 'agneau de Sisteron s’est construite autour de celte ville, mais elle concerne
un type d'agneau qui peut étre produit sur toute la zone géographique précédemment définie.
1l est donc possible d’évoquer aujourd hui ’appropriation régionale d’un savoir-faire local |
historique.

En outre, par souci de diminution des temps de transport des ammaux vivants, il est

important d autoriser [’abattage dans tous les abattoirs de la 7Qne ]G"P qui respectent les
critéres définis précédemment.

Allotement des agneauix

) : le: ’'IGP Agneau de
Sisteron ou n’en beneﬁmant pas. Ils sont p ces ) bie tente par un agent
habilité. 50

¥

Abattage

Les lots sont ensuite présentés a l'abattage dans l'ordre du planning prévu par le responsable
de bergerie. Par la suite, aucune inversion de l'ordre des lots n'est possible sur la chaine, qui
fonctionne de fagon continue.

L’abattage est effectué dans des conditions conformes a la réglementation en vigueur

L’agent habilité pour la pesée saisit la conformation selon la grille EUROP, ainsi que 1’état
d’engraissement de chaque carcasse.

V-2-6-3  Le ressuage et la certification

La carcasse est ensuite placée en salle de ressuage, ou ’agent chargé de I’'IGP va I’examiner
pour déterminer si elle peut ou non bénéficier de I’IGP "Agneau de Sisteron".

La certification des carcasses

La certification est effectuée aprés la pesée et le ressuage par un agent qualifié par
l'association César, et habilité par l'organisme certificateur. Elle vise a sélectionner les
carcasses aptes a bénéficier de I'IGP "Agneau de Sisteron".

Avant chaque examen, l'agent s'assure de la concordance des données inscrites sur le
bordereau d'enlévement et sur le bordereau de pesée et de la validité de 1’age des agneaux. I
vérifie, en outre, que 1'éleveur soit bien habilité.
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Puis, l'agent vérifie, visuellement et au toucher, sur chaque carcasse, un certain nombre de
critéres :

Vérification des étiqguettes

Sur I'étiquette de pesée :
Poids : entre 13 et 19_kg”“’

Etat d'engraissemént 2 ofi'3:-
ol *”«5{,,4"

\
%

7

Conform?i*&ﬁ UR.O

%
Vérification visuelle et ta%’%%_e_

Qualité de la carcasse

Couleur de la viande : claire, o

-
Qualité du gras : II dejt étre Bﬁajlc (ou légérement rosé), et il doit avoir une
tenue ferme et un caillage-dniforme. Il ne doit pas étre huileux,

Absence de déchirures (dues a un mauvais arrachement de la peau), ou de
défauts.

Lorsque la carcasse correspond a ces criteres, l'agent qualifié appose sur un gigot un macaron
IGP "Agneau de Sisteron", qualifié et validé.

Au méme instant, si l'abattoir n'est pas muni du systéme automatique de double étiquetage,
l'agent qualifié chargé de I'IGP appose également le numéro de Certificat de Garantie
d'Origine.
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VI- LE LIEN DU PRODUIT AVEC SON ORIGINE GEOGRAPHIQUEAM*:

-

e

o
(..Ou pourquoi I’Agneau de Sisteron ne pourrait pas étre produit aillew@f

-

VI - 1 UNE QUALITE SPECIFIQUE ﬁ%

%

Comme évoqué précédemment dans ce dossier, l'agneau de Slsﬁ%on PIES

nombre de caractéristiques qualitatives qui en font un produit haut de gamms<d

cette aire géographique. K e
o

% Un type d'agneau bien déterminé

- s
! 5

Clest un agneau jeune (entre 70 et 150 jours), léger (entre 13 et 19 kg). Sa carcasse, de
conformation U, R ou O, présente un état d'engraissement de 2 ou 3. Elle est exempte de
déchirures et de traces de coups.

La couleur de la viande est claire, 1égérement rosée.

Le gras est clair, Iégérement rosé. I est ferme, caillé uniformément, et non huileux.

% Des caractéristiques sensorielles spécifiques

Une étude réalisée par un cabinet indépendant'’ en 2000 a permis d'effectuer des tests
organoleptiques sur le produit par comparaison avec un agneau standard. Elle tire les
conclusions suivantes :

- le produit est plus clair,

- il est moins ferme (plus moelleux),

- il est plus tendre qu'un produit standard,

- il possede une saveur et des ardmes moins prononcés (ce que nous traduisons
par “douceur du gohit”™).

' SENSORY - Laboratoire Analyse Sensorielle — Synthése annuelle 2000.
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Vi - 2 UNE QUALITE DETERMINEE LIEE A L'ORIGINE

L'Agneau de Sisteron est la somme d’un certain nombre de caractéristiques qui, mises
ensemble, en font un produit qu’on ne peut produire que dans la zone de reconnaissance de
I'IGP. L'addition de ces caractéristiques permet de justifier les limites de I'aire géographique
de production de I'Agneau de Sisteron, présentée au chapitre III — 1 L’origine géographique
de I’agneau de Sisteron.

VI-2-1 Des races rustiques méditerranéennes spécifiques de cette zone
géographique (Mérinos d’Arles, Préalpes du sud, Mourérous)

T

sye . . . : B
fondamentale : elle délimite la zone d'implantation deg”Trois races s ocales, lat
SR S
[ata

I
B

(G T qaetE i
‘]—tv‘ Aag e pR T ‘

Meérinos d'Arles, la Préalpes du Sud, et la Mourérous. Cothme le mont
ci-joints, ces races se localisent quasi exclusivement sur cefe zone gé
-9 f

e

En outre, ces races représentent l'immense majorité des effg‘gtifs oV
de I'IGP.

race de la transhumance. Elle peut supporter les changements fe températires-
plaine aux pelouses d'altitude, dont elle valorise bien toutes les éiSPéc:es végétatives.. "
uwaﬁ’hu,’.&;..

La Préalpes du Sud, localisée au nord et a l'ouest de l’ail'é’*-gé‘éﬁgﬁliqlle, ainsi que la
Mourérous, qui s'étend essentiellement sur les départements des Hautes-Alpes, des Alpes de
Haute Provence et des Alpes Maritimes, valorisent bien les garrigues et les collines
provencales en consommant une grande palette de végétaux naturels. Peu lainées, elles
résistent bien, en période estivale, sur les parcours ensoleillés (voir chapitre VI). La
Mourérous présente aussi une remarquable adaptation a la transhumance en alpage.

Meérinos d’Arles Pourcentage de I'effecti
Départements PACA + Drome 96,5%
Autres départements (07 et 38) 3,5%

Source UPRA Mérinos d’Arles
T e e ke

Départements PACA + Drome 82%
Autres départements (07, 38, 30 et 34) 18%

Source UPRA Préalpes du Sud
Départements PACA + Drome 99,9%

Source Syndicat Mourérous
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La Mérinos d’Arles

Née vers la fin du XVIII® siécle, la mérinos d’Arles est issue du croisement entre la race
locale cravenne et la mérinos d’Espagne. C’est & la fin du XIX° siécle, avec la crise de la
laine, que des croisements avec des races britanniques ont permis d’obtenir un animal de
meilleure conformation bouchére.

Aujourd’hui, le Syndicat du Mérinos d’Arles, créé en 1921, et P'UPRA Mérinos (Unité de
Promotion des Races Animales), créée en 1977, contribuent au développement de la race.

Outre la qualité de sa laine, toujours recherchée, la mérinos se caractérise par sa grande
rusticité qui lui permet de s’adapter aux conditions extrémes, ainsi qu’aux herbages secs et
ras. Par ailleurs, elle supporte sans difficultés de grandes variations dans son alimentation ou
son abreuvement. Enfin, son caractére grégaire en fait un animal facile & garder et a conduire
en troupeaux.

Clest pourquoi la Mérinos est une brebis parfaitement adaptée a la transhumance, mais aussi
aux élevages sédentaires au sein desquels elle entretien et valorise les espaces naturels et les
surfaces de parcours.

Depuis 1988, le schéma de sélection mis en place par 'UPRA vise deux objectifs, en parfaite
adéquation avec la production d’ Agneaux de Sisteron :

V' Améliorer la valeur laitiére des brebis, de maniére a garder les agneaux au
minimum 60 jours avec leur mére, avec une croissance optimale.

v Conserver la rusticité de la race, pour la valorisation-désespaces naturels et
I’adaptation au potentiel fourrager régional. " %

%

r by ér\
e a celle des

(M. de Gasparin, Mémoire sur I'éducation des Mérinos, eomp
bétes & laine, 1823 fv“‘?
Amphoux de Belleval, Considérations sur les.btes ovifedt

Rhéne, Congrés Scientifique de France, 1846
UPRA Mérinos d’Arles, Le Mérinos d’Arles, 1290)

\

itres races de

La Préalpes du Sud

‘, e
Le berceau de cette race se situe dans les baromlies,\aux fifins des Hautes Alpes, de la
Drome, des Alpes de Haute Provence et du Vaucluse, au cceur de aire de production de
I’Agneau de Sisteron. Elle résulte du regroupement des anciennes races de Savournon,
Sahune et Quint.

Cest le 23 février 1948 que s’est créé le flock book de la race ovine des Préalpes du Sud, qui
a dirigé la sélection de la race depuis cette date et jusqu’a la création de 'UPRA.

Dans les années 60, de véritables efforts se sont développés autour de cette race. La notoriété
de I'agneau de Sisteron contribuant largement a son développement.

La race Préalpes du Sud dispose de deux atouts, une bonne aptitude laitiere, et de bonnes
aptitudes bouchéres. C'est une race rustique utilisée parfois en transhumance, mais surtout,
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dans les systtmes d’élevage qui valorisent des parcours secs et pentus des collines
provencales.

Depuis 1981, le schéma de sélection de la race Préalpes du Sud privilégie la valeur laitiére des
brebis et les qualités bouchéres des agneaux comme objectif d’amélioration de la race, sans
pour autant perdre sa rusticité.

(UPRA Préalpes, La race Préalpes, 1990

A de Réparaz, Les campagnes de ['ancienne Haute-Provence vues par les géographes du
passé, Alpes de Lumiéres, 2000)

La Mourérous

La Mourérous, appelée aussi « Péone », ou « Rouge de Guillaumes », est reconnaissable & sa
téte rousse. C’est la race traditionnelle des Alpes Maritimes.

Avec un gabarit élancé et une bonne couverture laineuse, cette race rustique a été sélectionnée
depuis des années pour sa résistance au froid, ainsi que son aptitude a la marche pour la
transhumance et la valorisation des parcours.

Avec environ 30 000 brebis, les effectifs de la mourérous sont les plus faibles des trois races

de la région. C’est pourquoi, en 1977, a D’initiative des Organisations«Professionnelles

Agricoles, un programme de sauvegarde de la race s’est mis en plaqg,;aﬂ‘“ﬁ été 1‘5&9}/(% en 1983
o ‘

7 . . ’ . A - r
par la création du Syndicat de Défense et de Promotion de la racesNourérous.

Depuis 1994, le programme de défense a re¢u un agre;j};g,@eﬁ’f a
faible effectif. f,-dus%f&"”

(Syndicat Mourérous, La race Mourérous,

G. Colletta, Bergers de la Tinée, L ‘Armourier).

[’écrasante majorité des troupeaux régionaux est constituée d’ugﬁ@sﬁd%wces trois races. Ces
dernieres sont indissociables de I’élevage régional et des a neaux produits dans la région. En
outre, leur zone d’extension correspond précisément avec les limites de la zone de
reconnaissance de I’IGP « Agneau de Sisteron ».

Elles sont parfaitement adaptées aux potentialités des sols de la région, ainsi qu’aux variations
dans la pousse de la végétation qui découlent de I’influence du climat méditerranéen.

Préalpes du sud et Mérinos d’Arles sont les deux races dominantes de la région. Elles ont un
poids équivalent en nombre de brebis, entre 38% et 41% des brebis. La race Mourérous
représente quant a elle un peu moins de 20% de I’effectif régional.

De par leur rusticité, elles valorisent trés bien les paturages d’estives ou les parcours des
milieux préalpins et méditerranéens, et contribuent par [a méme a protéger et mettre en valeur
les espaces naturels régionaux (Défense des foréts contre les incendies, prévention de
I'embroussaillement des espaces naturels, préservation des estives, role d’entretien dans les
parcs nationaux et les parcs naturels régionaux).

En effet, dans la région PACA, l'activité pastorale concerne 23 % du territoire régional et
548 100 tétes. 70 % de 1'effectif ovin de la région transhume en été.
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Elles se sont adaptées aux grands systémes d’élevage qui coexistent dans notre région, tant
par leur capacité a transhumer, qu'a valoriser les parcours et espaces naturels régionaux.

Ces trois races rustiques régionales possédent des caractéristiques proches, qui sont a la base
des caractéristiques de I’Agneau de Sisteron.

VI-2-2 Des systémes d'élevage caractéristiques

Les conditions climatiques de la région, en particulier I'influence du climat méditerranéen
(facteurs limitant sécheresse et froid, irrégularit¢ des périodes de pousse végétative), ont
contribué a une adaptation des systémes d'élevage qui produisent aujourd'hui l'agneau de
Sisteron.

Face & cette variabilité de la végétation, source "d'insécurité" pour l'alimentation des
troupeaux, se sont mis en place des systemes d'¢levage complexes, combinant toutes les
ressources. De tout temps, ils ont pratiqué des modes de gestion avec une modulation
importante des interventions et un usage extrémement diversifi¢ de l'espace naturel.

Historiqguement, ces modes de conduite caractéristiques reposaient sur un certain nombre
d’éléments : pratique des jachéres, restitutions en matiére organique (fumier), droit de vaine
pdture, introduction de plantes résistantes a la sécheresse et fixatrices d'azote (luzerne,
sainfoin...), complémentarité inter zomes avec la grande transhumance (estivale ou
hivernale)...

Cette adaptation aux conditions régionales peut étre résumée par deux criteres : dlung part les
troupeaux sont conduits de maniere extensive (chargement il’lfé}‘uigl}pél»’-:l‘“:ﬁ‘""‘[ngB pat ha de
surface fourragére, d'autre part, ils utilisent des surfa ses<péstorales (transhumancd, et/ou

paturage sur des parcours et des espaces naturefs ). On p FaldRUSystemes  extensifs
pastoraux. / i

ﬁ /5’& 4
gle Aes troupeapx
producteurs de I'agneau de Sisteron ont un chargement thférieur a 1+

Fourragere Totale. P
. S, «ue»"""w‘w‘“
& Ces systémes utilisent des parcours ou des surfaces pastorales.

Autre caractéristique fondamentale des systémes d'élevage régionaux, le recours systématique
aux parcours ou surfaces pastorales (transhumance notamment).

En effet, le troupeau actuel est conduit suivant un calendrier d'alimentation complexe qui
associe a l'optimum les parcours, les prairies et souvent la transhumance.

Les troupeaux sont conduits sur les parcours et espaces naturels selon un calendrier
savamment organisé, qui permet de valoriser et d'optimiser toutes les ressources véggtatives,
tout en répondant parfaitement aux besoins du troupeau.
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Il s'agit pour I'éleveur de regrouper des lots d'animaux aux besoins plus homogeénes, jouer sur
la capacité¢ d'adaptation des races rustiques, jouer sur lintensité de prélevement par le
troupeau, organiser des circuits de paturage, associer des ressources pastorales et fourragéres,
et mobiliser des secteurs de réserve fourragére pour les périodes de soudure.

On distingue ainsi les systémes qui pratiquent la grande transhumance (soit en été vers la
montagne, soit en hiver vers les parcours méditerrandens), ceux qui ont recours A une
transhumance de proximité (sur des estives proches, dans la méme vallée par exemple), mais
aussi ceux qui utilisent des parcours et espaces naturels de leur exploitation.

Par ailleurs, 'adaptation des systémes aux conditions pédo-climatiques régionales se traduit
aussi par un certain nombre d'autres spécificités dans la conduite des froupeaux, avec
notamment :

v Des races régionales rustiques
v’ Des effectifs importants

Afin de tirer partie au maximum d'un espace naturel difficile, les éleveurs se sont orientés vers
des troupeaux de taille importante. Le troupeau moyen régional possede 278 brebis, contre
environ 136 brebis pour le troupeau moyen frangais (Source FNO).

P
v" Une productivité numérique naturelement faible
g
‘ r . . & . :
Elle découle étroitement de ces pratiques éxtensives, e

v' La nécessité de constitue} des s s %
Dans les exploitations, la surface fourragére pr!ycipale‘n
Ses fonctions secondaires étant d'assurer la mise a I'herbeét_1
les mises-bas d'automne sur les regains éventuels, o i

Ces stocks ont toujours été constitués en fonc‘”’[,ion dqujgwsituaﬁ’()"i’iwééographique (altitude,
période hivernale), des besoins (effectifs, états physiologiques/périodes de reproduction), des
éventuels objectifs de vente (foin de Crau), des conditions structurelles de maitrise de la
production fourragére (possibilités d'irrigation, gestion des irrégularités de production, achats
extérieurs).




Caractérisation des espaces pastoraux régionaux

La zone géographique de I'IGP est caractérisée par les espaces pastoraux (parcours) utilisés
par les troupeaux.

La définition générale des espaces pastoraux est la suivante ;

1 — Définition

@ Ce sont des espaces semi-naturels
En effet, la ressource végétale qu'ils proposent est genmaleme
le résultat d'interventions humaines historiques ou prg isentes,
permanente évolution. '

i des espacey en

Wl

L

T

" o

R

@ Leur utilisation est basée exclusivement sur le paturage
De par leur situation géographique, et leur topographie, ils se prétent peu ou pas aux pratiques
mécanisées classiques, telle que la fauche...

® Consommation d'une végétation spontanee
Ces espaces sont utilisés tels quels, et les seules interventions se limitent a une amélioration

du couvert.

Outre la pature, quelques interventions d'amélioration peuvent étre envisagées sur ces
surfaces, pour une remise en état de la strate herbacée :

débroussaillement

éclaircies forestiere

briilage dirigé

dans certains cas, sur-semis sans travail du sol en profondeur (apport de semences
fourragéres, par exemple le tréfle souterrain, dans quelques cas d'aménagement de pare-feu).

D'autre part, l'apport de fertilisation de type fumier ou compost reste extrémement rare. En
effet, il ne s'agit en aucun cas de modifier la végétation de ces espaces.

La notion “d'espace pastoral” est intimement liée a celle de “parcours ”
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Quelques définitions dans la bibliographie :

A BLANCHEMAIN Utilisation par les ruminants des péturages d'altitude et parcours
méditerranéens. Publication collective. INRA 1979,

"En disant que les parcours méditerranéens sont des surfaces toujours en herbes

Inutilisables autrement que pour le pacage des ovins, il semblerait qu'on puisse rendre

compte d'une réalité acceptable par tous”,

J.C. BILLE Pastoralisme, troupeaux, espaces et sociétés.
Ouvrage collectif P. DAGET et M. GODRON
HATIER/AUPELF/UREF 1995

"Le pastoralisme est indissociable de /a notion de paggaurs‘f“"()ﬁ’ﬁéut admettre 'équi %/ence
entre pastoralisme et élevage sur des parcours”. | 3

"La principale caractéristique des parcours est sans doute que [F31I e senz‘/}s'//é“gvenz‘
constituée par des espéces spontanées, méme si la l%égétat/ m; 1 ar / ’/702§77me

@ des degrés divers”. /5]

k3
b3

"Les sols des terrains de parcours sont souvent impropres ad, eult

il

G. MOLENAT De la touffe d'herbe au paysage. ° A
Coordonné par B. HUBERT et N. GIRAULT INRA~985™ —

"On voit souvent regrouper sous le terme de paréWﬁW Varies, des
vegetations trés diverses sur des types de sol eux-méimes tes divers, On peut en effet
parler de parcours aussi bien pour les landes rencontrées sur les causses que pour les zones
embroussaillées de la garrigue, aussi bien pour les maquis que pour les steppes dAfrigue du
Nord, aussi bien pour les sous-bois de pins ou de chéne blanc que pour les jachéres longues
de la dehesa ibérique, aussi bien pour des friches sur d'anciens terrains de culture que pour
les terres a allure de steppe caillouteuse de la Crau [...] ce qui rapproche tous ces milieux si
différents c'est leur usage pastoral”,

"Le concept de parcours est donc relié a une notion d'usage”,

AGRESTE Des pratiques pastorales sur toute la région PACA 1997
Ministére de I'Agriculture et de la Péche

"Définition d'une unité pastorale : 'unité pastorale est une portion de territoire toujours en
herbe exploitée par un péturage extensif. Flle correspond & tout territoire continu de plus de
10 ha, exclusivement péturé formant une unité géographigue. Généralement utilisé de facon
salsonniere pour des raisons daltitude ou de climat [...]
Parmi les unités utilisées, on distingue les unités d'altitude et les autres territoires pastoraux.
= Les unites daltitude se trouvent en zone de montagne et sont utilisées en PEriode
estivale. Elles se répartissent en deux catégories :
= Jes unités de haute altitude, situées nettement au-dessus de /'habitat
permanent, sont utilisées I'€té sur une période inférieure & gquatre
mois,
= Jes unites daltitude moyenne, situées au-dessus ou au méme niveau
que l'habitat permanent, sont utilisées I'€té sur une période plus
longue.
= Les autres territoires pastoraux correspondent a toute surface en herbe utilisée qguelle
que soit laltitude, paturée en intersaison, en période hivernale ou encore une bonne
partie de l'année. Iis se situent surtout en plaine, en collines ou en zone préalpine.
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Il ressort de ces références bibliographiques que les espaces pastoraux sont présents aussi bien
en montagne que dans des secteurs de collines, de piémont ou de plaines.

2 — Des espaces en évolution

Sous le vocable d'espaces pastoraux, on retrouve plusieurs types de surfaces, témoins d'une
¢volution constante. A la marge entre 'espace pastoral et l'espace cultivé, on retrouve des
surfaces qui pouvaient étre considérées comme cultivables par le passé, et qui basculent dans
'espace pastoral.

Des surfaces cultivées il y a un siécle et demi.
Il s'agit dans ce cas des terrasses, restanques, semées en céréales par le passé, et qui sont
aujourd'hui uniquement péaturées. Elles peuvent étre en herbe, ou bien boisées.

Des surfaces cultivées jusqu'a il y a 30 ans.

Ces surfaces sont présentes essentiellement en montagne, sur les quartlels bas: des estives.
Elles étaient autrefois fauchées afin de récolter du-fotirrage (pels u:ses,g fétuque pamculee par
exemple). Leur exploitation était uniquement manuelle y CU = :

Vieux prés. :
Ces prairies naturelles, longtemps fauchées et 1'écoltée :

herbacée.
3 — Les utilisations de ces espaces sont multiples

Comme précisé précédemment, l'espace pastoral se caractérise par une utilisation
exclusivement basée sur le paturage, avec consommation d'une végétation spontanée.

La conduite du troupeau est basée en majorité sur le gardiennage. Cependant, la présence de
clotures n'est pas a exclure!V.

En ce sens, on distingue trois types d'utilisations.

() CERPAM (Centre d'Etudes et de Réalisations Pastorales Alpes Méditerranée) — Techniques Pastorales,
Clotures en Provence Alpes Céte d'Azur — Septembre 2001.
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Utilisation d'un espace pastoral intéeré & l'exploitation

Espace pastoral intégré directement au territoire de l'exploitation. Ce sont des espaces
pastoraux de proximité immédiate.

Ils sont utilisés en période printaniére, en arriére saison, mais aussi en période estivale pour
les exploitations sédentaires.

Utilisation d'un espace proche de l'exploitation

Dans les zones de plaine ou de piémont, des espaces trés proches de I'exploitation.

Il ne s'agit pas encore de transhumance, et le troupeau reste dans la commune de 1'exploitation
ou ses proches environs. Cest le cas sur des paturages situés hors des massifs montagneux, en
zones de piémont ou de plaine. Il s'agit 1a en majorité d'exploitations sédentaires, utilisatrices
d'espace pastoral.

Estives de haute-montagne, situées dans la commune de I'exploitation.

La configuration des communes montagnardes est la suivante : des surfaces cultivées en fond
de vallée, des paturages de mi-saison sur des parcelles anciennement cultivées en moyenne
altitude, et des alpages de haute-montagne.

Ces pétures de mi-saison sont caractéristiques d'un espace pastoral proche.

GETE RSy,
# i
P Nt e

Utilisation d'un espace pastoral plus lointain, par la transhumaﬁéé"”
I

‘E

La transhumance n'est donc qu'un des moyens d'utlhsatlon

)

ACE D é,gq;al qui im lique
s h’s‘o vent enthaute

un déplacement du troupeau vers des espaces pastc)laux loi ] ;
montagne, mais aussi vers les parcours medlteuaneens&i?ns le ' ranshumance
hivernale), durant une longue période. [ *

4 - Conclusion i ;

Ainsi, la notion de systéme pastoral est liée a l'utilisation des espacespastoraux. Ces de1111e1s

correspondent a des espaces semi-naturels, exploités uniquement par du paturage, et dont la
ressource provient d'une végétation spontanée (on parle aussi de parcours).

Leur localisation se répartit non seulement en zone de montagne, mais aussi dans des secteurs
de plaine, de piémont et de collines.

Les systémes pastoraux se caractérisent par une forte diversité dans I'utilisation de cet espace
pastoral : paturage sur des parcours intégrés a l'exploitation, paturage de surfaces proches de
l'exploitation (dans ces cas, il peut s'agir d'exploitations sédentaires qui valorisent ainsi des
surfaces pastorales de proximité), ou bien utilisation d'espaces pastoraux éloignés par la
transhumance.

Associ€ a un chargement inférieur & 1.4 UGB de Surface Fourragére Totale, on parlera de
Systeme Extensif Pastoral, caractéristique de I'élevage dans la zone de reconnaissance de
TGP “Agneau de Sisteron™.

Le Centre d'Etudes et de Réalisation Pastorales Alpes Méditerranée (CERPAM) dans le
“Guide pastoral des espaces naturels du Sud-Est de la France” définit trois grandes zones
géographiques : les alpages, les milieux préalpins, les milieux méditerranéen.
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Chacune de ces zones géographiques peut se décliner en dive
ou plusieurs espéces végétales (Voir tableau page suivante).
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MILIEUX

ESPECES CARACTERISTIQUES

Pelouses alpines rases

Trefle alpin, plantain alpin

Fétuque rouge, tréfle alpin, carex

wn | Grandes pelouses d'alpage
=
&)
: Pelouses a fétuque paniculée Fétuque paniculée
)
< . s
Pelouses d'adrets Avoine de montagne, selsérie bleue
Mélézin Meélezes, canche, renoncule de montagire Y
wﬁ”’ﬂm =
Pelouses a bromes Brome dre?s:é""f" o
Grandes pelouses préalpines Fétuque OVXle =
w ;g =
E Lande et aphyllante Aphyllante vi i@
= . -
A hY n r ~ r
< |Lande a genéts cendrés Genét cendré
=
& [ . . 4
A | Lande a buis Buis, fétuque ov%}e
e
g Chénaie pubescente séche Chéne pubescent, brachypode penné
=
E Chénaie pubescente fraiche Chéne pubescent, cytise, brome dressé, brachypode
Boisement a pins sylvestres Pin sylvestre
Reboisement & pins noirs Pin noir
Coussou Brachypode rameux
7, | Friche a brachypode de Phénicie Brachypode de Phénicie
3
\M b hY n by by
Z | Garrigue a chénes kermés Chénes kermes
<
=4 ) . .
& | Garrigue a romarin Romarin, aphyllante
=
[
=~ | Maquis a cistes et bruyére Bruyeére arborescente, bruyére a balais, cistes
a q M y y
=
= Maquis a cytises triflores Cytise triflore, brachypode penné, flouve odorante
o
= Friches a cistes Ciste de Montpellier, Agrostide de Castille, chiendent
= p g
Y]
el
E Chénaie verte Chénes verts, brachypode rameux

Chataigneraie

Chataignier, brachypode penné, canche, fétuque rouge,
flouve odorante

Source : CERPAM
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VI-2-3 Une région entié¢rement sous influence du climat méditerranéen

La région retenue pour la production de 1’agneau de Sisteron est dans sa totalité sous
I'influence du climat méditerranéen, qui peut étre caractérisé par un ét€ chaud, qui regoit
moins de précipitations que les autres saisons de l'année, ainsi que par l'importance de
l'irrégularité de ces précipitations'?.

L’influence de ce climat méditerranéen sur toute la zone IGP peut €tre matérialisée par la
courbe de I'indice de sécheresse d’Emberger (IS <= 7) qui épouse le nord de notre zone de
reconnaissance.

Remarque :

On peut noter que cet indice de sécheresse présente une importance considérable pour la
production de I'agneau de Sisteron. En effet, son influence induit une forte urrégularité dans la
pousse de I'herbe (avec notamment une forte rareté de la végétation en période estivale), qui
impose d'une part, une conduite extensive des brebis sur les parcours, et d'autre part, 1'élevage
des agneaux en majorité en bergerie du fait de la chaleur et des distances que doivent
parcourir les brebis pour se nourrir (de petits agneaux ne pourraient pas suivre le troupeau).

L'indice d'Emberger, élément de délimitation de la zone d'influence méditerranéenne® :

D'apres les travaux de DAGET (1977), l'extension du bioclimat méditerranéen présente des
traits essentiels : régime de précipitations typique, caractérisé par un minimum pendant la
période de jours longs et par une sécheresse estivale suffisante. [

Clest a partir de ces deux points qu'a pu étre délimitée l'aire j,§p&lhﬂ’§lﬁ“éiﬁe méditerranéenne
(A.LM.), tant autour de la Méditerranée que dans_le-re%té du monde. Dans%ies travaux,
Emberger insiste sur l'importance de la séchere,s§’é'$'€“§;ivale14 LTUD '

. . - (o i
En France, il la caractérise par l'indice de séchefésse d‘Eﬁ,‘b"grge u égalia 7.
P E ILJ/? i
(avec IS = " %
Cet indice a permis de dessiner la courbe point ée de la -aprés,M_guiwdé’Iifnite les

milieux méditerranéens francais.

Cette courbe épouse le nord de la zone géographlﬁue de production de I'Agneau de
Sisteron.

"> M. THIAULT, Utilisation par les ruminants des paturages d’altitude et parcours méditerranéens, INRA, 1979.
" Source : P. DAGET - Le bioclimat méditerranéen : analyse des formes climatiques par le systeme d'Emberger
—1977.

1 Emberger : Considérations complémentaires au sujet des recherches bioclimatiques et phytogéographiques —
écologiques.

B pluviosité estivale; Mg : moyenne des maximas du mois le plus chaud
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Emberger a cherché ensuite & caractériser les climats méditerranéens par "l'Indice
Bioclimatique d'Emberger" :

2000P
Q=

2 2
M -m”

(ol P correspond aux précipitations, M a la moyenne des maxima du mois le plus chaud, et m
a la moyenne des minima du mois le plus froid). Une station méditerranéenne est d'autant plus
seche que le Q; est petit.

Q, caractérise donc les étages bioclimatiques au sein d'un climat méditerranéen (PH :
perhumide, H : humide, SH : subhumide, SA : semi-aride, etc.. .)16

De plus, pour caractériser une région méditerranéenne homogéne, la valeur de m est une
différentielle trés importante. Elle exprime le degré et la période critique des gelées, car plus
m est bas, plus celles-ci sont séveres (TF : trés froid, F : froid, f: frais...)

La carte des bioclimats méditerranéens francais, présentée page suivante, est une combinaison
des Q, et des m. Le climat méditerranéen est situ¢ en deca de la courbe pointillée représentant
un indice de sécheresse estivale inférieur a 7. Puis, au sein de ce grand ensg;{;;ﬁ_@lg,@n@istingue
plusieurs bioclimats plus ou moins arides, et dont la péggfglg;u@rfitiqﬁé"ﬁ'éﬂg gelées est%%:lus ou

moins marquée. f“‘“’;ﬂ 1

LS
&

16 . . . .
Voir carte page suivante : "bioclimats".
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BIOCLIMATS

: . ESQUISSE DES BIOCLIMATS
MEDITERRANEENS FRANCAIS

d'opris ie coafficient pluviothermigue Dg:M

——
)

//
7 Briangon

VEMBERGER 1871 £t les sDux F10025 Frienus pnr—
hSAUVAGE 4880 :ampmn por AKMAN of DAGET 1571,

Lumu du climot médi éen : {1Shindice
fiastivols o'EMBERGER 1841 <57, 00 <S 5 (DABET 1977)

SHd

i Etage: bisciimaiigues Yoriontes thermiowves
PH . perhumite | © TF dre: trold

! H s humide - F trold

: SH subhumide

155 SA;’ . n-mi aride
| —~— 1527
. Figure 1 : Zones bioclimatigues du rmdl tdi
() Toure iz zone mid : ise est ise dans ges

monmes. £

Etages bmchmathues
MEDITERRANEENS FRANCAIS [H humide
(source INRA — Paturages d’aliitude | SH subhumide W,

et Parcours méditerranéens) SA semi aride

F ﬁ'Old d douXMw«w“
F fraismee=g" chaud

t‘(};awﬁf‘ i

Au dela de cette homogeénéite conférée par un grand type de climat, on peut dégager de celui-
ci deux grandes caractéristiques qui, nous l'avons vu, ont conditionné le développement de

systémes d’élevage spécifiques de la région.
y ge sp :

e La notion d'aléa climatique (irrégularité des précipitations en dates, durée, volume et
irrégularité du début, de la fin, et de la durée de chaque saison végétative).

e La présence de deux facteurs limitant, le facteur limitant climatique sécheresse qui
concerne prés de la moiti€ de la superficie régionale et pas seulement les zones littorales et
le facteur limitant climatique froid. Le facteur limitant froid varie entre 1 mois et 6 mois -
froids, qui sont eux aussi associés & une rupture de la pousse de I’herbe.
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VI-2-4 La force du lien au terroir

Le mode de conduite des troupeaux reproducteurs et des agneaux atteste aussi d'un lien au
terroir particulierement fort. En effet, l'agneau de Sisteron est né, élevé sur la méme
exploitation, située sur le périmetre définit pour la reconnaissance de I'IGP.

-ellement, uﬂ‘%um du XXeéme
ag;c,& is¢ par la finesse de sa

C’est I’addition de ces caractéristiques qui a conduit tout natg
siécle, a la production d’un agneau de Sisteron jeune, léger,
viande, sa couleur claire et son onctuosité.

Les chevillards sisteronnais ont donc eu a leur disposition ce type d’agneau sur toute la
région, et ils en ont fait le standard de 1’Agneau de Sisteron. Dans les années 1950 — 1960, les
moyens de collecte des chevillards et I'importance de la demande étaient tels que la zone de
production définie par le périmetre IGP collait parfaitement aux besoins des chevillards, et
leur permettait d’optimiser les trajets pour leur approvisionnement, avec une distance
d’environ 100 km autour de Sisteron.

Par la suite, du fait du large succes de 1’Agneau de Sisteron, cette zone d’approvisionnement
s’est malheureusement élargie a des secteurs totalement différents. Nous verrons dans la
partie suivante que ces abus ont aujourd’hui été punis, et que 1’obtention de I’IGP permettra
de garantir aux consommateurs la provenance de la viande.

" Hors conditions climatiques exceptionnelles.
'® Lait maternel compris.
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Vi-3 LANOTORIETE DU PRODUIT

Ce chapitre a pour objet de montrer comment, a partir d’une production ovine présente depuis
des millénaires dans cette région, s’est construite progressivement la notoriété de I’ Agneau de
Sisteron, et comment elle est encore bien réelle aujourd’hui.

Il aborde dans un premier temps la présence historique de 1’élevage ovin dans la zone de
reconnaissance de I’IGP, ainsi que son évolution jusqu’a la fin du XIXeéme siécle. Dans un
deuxieme temps, il relate la construction de la notoriété de 1’Agneau de Sisteron, pour finir
par la notoriété actuelle.

VI-3-1  Une présence historique des troupeaux ovins dans ‘Iéﬁ.fébion

Si la production ovine a tant d’importance dans la région, ¢ est tOL 2 "d@bbﬁ jparce qé%cet
animal y est €levé depuis des millénaires. Cette présence” ancestla’ 0@1@ dﬁ“@étélagent dees
potentialités pédo-climatiques de la zone geoglaphlque En effet %us ont,

adopté le mouton comme production principale, ¢’est parce qu’ij ent auxig’k
conditions régionales. “3 ' ’
‘\11 \ w
VI-3-1-1  La région est le berceau de I'élevage dyin frang fw
® 2

B _— 2
% T

C’est a I’époque mésolithique, il y a quelques 6000 ans, que la p1esence d’ovms commence a
se développer dans la région, probablement en provenance du p1oche oriet (han Irak, Syrie),
ou la domestication du mouton a débuté 3000 années auparavant.

On en retrouve des traces dans deux sites mésolithiques des Bouches du Rhéne (Chateauneuf
les Martigues) et du Vaucluse (Gramari).

Fascicule Maison de la Transhumance, Centre d’Interprétation des Cultures Pastorales
Méditerranéennes, 1997,

Le mouton en Provence et dans les Alpes, Centre de découverte de I’espace pastoral, 1982,
J. Courtin, Les premiers paysans du midi, La Maison des Roches, mars 2000,

Dés son origine, la conduite des troupeaux doit faire face & des conditions pédo-climatiques
capricieuses et s’adapter aux variations de la pousse de I’herbe et de la végétation. Ainsi, on
retrouve dans ces grottes ayant abrité des moutons des traces de bois provenant d’espéces
inconnues a ces altitudes, qui prouvent qu’on n’hésitait pas & monter des rameaux de feuilles
depuis la vallée afin d’alimenter les animaux.

(A l"aube du monde dans les grottes bergeries, A. Beeching, JL Brochier, Hassan Sidi
Maamar, revue [’Alpe, novembre 98/janvier 99).
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VI-3-1-2 De I'époque romaine au Moyen Age, I'économie agricole régionale
est orientée autour de I'élevage ovin

La découverte, dans la plaine de la Crau, de vestiges de bergeries romaines datant d’il ya
2000 ans témoigne d’une intense activité d’élevage ovin a cette époque. Selon les spécialistes,
ces découvertes laissent supposer que la mise en place de la transhumance remonte 2 cette
période,

(O. Badan, J.P. Brun, G. Conges, « Ces éiraves qui fendaient le mistral », [’Alpe, mai-
Juillet 99, ‘ IW’*X

jgiv
- 4K§$,‘
P. Fabre, Hommes de la Crau — Des coussouls aux alpages, Cheminements, JuinT997)
b

%
Par la suite, durant tout le Moyen Age, ’élevage ovin proséére dans Iz XH
sous l'impulsion des ordres religieux. % / kY
%
%f.a
4 i
: .
La présence des moutons permet le développement de I’industrié;de la P
s’est maintenue ensuite pendant des siécles. % MM

W
)
%

Enfin, la transhumance se met réellement en place 4 la fin de cette pé}fk“i s-avec |’apparition
des réseaux de drailles et carraires, véritables routes des troupeaux vers I’alpage. 1l s’agit tant
de transhumance hivernale, issue des monastéres alpins qui envoyaient leurs troupeaux en
basse Provence, qu’estivale, de la plaine vers les montagnes.

(J.Y. Royer, Transhumants au XV° siécle — Les carnets de voyage, | "Alpe, mai juillet 99,
T Sclafert, Cultures en Haute Provence. Déboisements et pdturage au Moyen Age, 1959)

VI-3-1-3  L'arrivée du Mérinos a la fin du XVIli°siécle : une orientation radicale
vers la production de laine

L’introduction du Mérinos d’Espagne 2 la fin du XVIII® siecle vise a développer I’industrie
lainiere, d’importance stratégique. La diffusion de cette race en Provence et dans les Alpes du
Sud prend une connotation régionale avec ’implantation de la bergerie d’Arles en 1804.

(Citoyen Michel, Rapport instructif sur I’amélioration des bétes ¢ laine dites transhumantes,
Annales de I’ Agriculture Francaise, 1799,

Bergerie Nationale de Rambouillet, Histoire du Mérinos et d une école, 1986,

De Villeneuve de Bargemont, Voyage dans la vallée de Barcelonnette, 1815 )
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VI-3-1-4  Au XIX® siécle, de la laine & la production de viande

A partir de 1860, la suppression des droits de douane nationaux sur I’ Importation de laine,
sonne le glas de I’orientation lainiére du troupeau régional. Les éleveurs doivent envisager
une reconversion vers la production de viande.

Cette nouvelle orientation est suivie par tous les éleveurs de Provence et des Alpes du Sud,
berceaux des races Mérinos d’ Arles, Préalpes du Sud et Mourérous.

On voit donc dés lors se développer des schémas de sélection dans chaque race. Cette
sélection rigoureuse doit se baser sur deux caractéres fondamentaux : la rusticité des meéres et
leur capacité a transhumer ou & valoriser les parcours et espaces naturels régionaux, mais
aussi la conformation bouchére des agneaux. P 3

Pour accompagner ces schémas de sélection, des syndicats de défense.s& créent au debut du
XX sigcle. (voir chapitre VI 2 1 L'évolution des trois races 1eg10nales) )

(A. Orange, M. Amalbert, Le Mérinos d’Arles, 1924)

'
H

toujours eus les foires et les marchés au sein de cette ville, et cela Jq;.—,,M
‘ﬂé’.ﬁf/r-

Ainsi peut-on lire : \%‘

« Aux XV° et XVI° siécles, a la descente des estives se tlennént detix g1a11des foires dans la
région. La premiere, celle de la Saint Barthélémi, le 24 aofit, se tient pendant 3 jours a
Sisteron. L’un des Bailes (chefs bergers) vient toujours y vendre deux ou trois trentaines de
sertos (vieilles brebis), et autant de moutons, dont quelques castrolhs (béliers castrés sur le
tard) ».

(J.Y. Royer, Transhumants au XV° siécle — Les carnets de voyage, [’Alpe, mai juillet 99,

Collectif, Histoire et actualité de la transhumance en Provence, Les Alpes de Lumieére, 1987)

A Sisteron, au cours du XIXe siécle, les foires ont une importance particuliére. Outre un
étalement sur toute I’année, on constate qu’elles concement en grande partie la production
ovine. Le document présenté en annexe 1 indique : "en général toutes les foires de Sisteron
sont importantes. Le vétérinaire chargé de servir a l'abattoir assure en méme temps le service
sanitaire les jours de foire".
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VI-32  La construction de la notoriété de « I’Agneau de Sisteron »

VI-3.2.1 Le réle moteur des chevillards sisteronnais dans la construction de cette
notoriété

L'agneau de Sisteron est né dans les années 1920, au sortir de la premiére guerre mondiale. 11
est le fruit du travail de quelques chevillards sisteronnais, dont Maurice RICHAUD, né en
1904, fondateur de I'Agneau de Sisteron.

. . . , 79
Extrait d’un entretien avec Maurice Richaud'’ :

"dprés la guerre de 14 -18, de retour de la guerre, mon oncle avait une boucherie dans
Sisteron. Il a voulu faire le commerce des agneaux, et il a commencé d ‘abattre_des agneaux
de Sisteron. Il est sir qu'a ce moment 1a, on n'avait que des agneaux.dés alentouys de
Sisteron. Moi, je suis venu avec lui en 1923. ‘

P

Nous en avons fait alors un peu plus, j'ai commencé des expéditio;
Et c'est surtout a Paris que nous avons lancé "1 "Agneaii de Sisterof,
vraiment les débuts de I'Agneau de Sisteron.

Un wagon réfrigéré passait ici toutes les semaines, et on ‘mettait ‘¥,
notamment auprés de la boucherie Bernard, a Paris. Clestilui qui o~
l'Agneau de Sisteron.

1l servait beaucoup de paquebots & l'époque, comme le Normandz‘é’}x\ }Mf
.4 partir de 1939, on a tout arrété. J'étais prisonnier de 1940 & 1942 et mon oncle était age.

Aprés la guerre, on a repris notre activité en société, la société RICHAUD, en 1947,

Petit a petit, on a augmenté le travail..."

Le marché de la viande ovine de Sisteron s'est rapidement organisé autour d'entreprises a
caractere familial, les “chevilles”. Ces chevilles, basées sur un patron “patriarche” se sont
caractérisées par une forte connaissance a la fois des éleveurs et des clients bouchers. Elles
ont d'emblée axé leur savoir-faire sur la sélection des agneaux vifs chez les éleveurs,
correspondant aux attentes du client.

Afin d'ajuster au mieux l'offre 4 la demande, certains chevillards disposaient souvent d'un
dlevage personnel, ou d'un atelier d'engraissement, afin de faire face a tout moment & une
commande imprévue.

Au fur et & mesure du développement de ces entreprises de cheville, chaque chevillard s'est
mis a posséder son propre réseau d'éleveurs avec lesquels il entretient des relations trés

*” Réalisé par Jean-Marc Pellenc (UBEVIAM), mai 1997

68



serrées : il s'engage a assurer l'enlévement de tous les agneaux de I'éleveur en contr epartie de
quot il organise la production selon ses besoins.

En effet, a une période ot le conseil agricole n'était pas développé, les chevillards ont été
amenés a jouer le role de véritables conseillers agricoles auprés des éleveurs pour obtenir des
agneaux correspondant aux attentes de la clientéle.

Outre des conseils concernant l'engraissement des agneaux, ils ont contribué a pousser les
¢leveurs dans l'utilisation de béliers améliorateurs sur les races rustiques (lle de Flance
etc...).

:Ar

Jours, et de moins de 19 kg. Ap1es abattage, les criteres de C%%QIX de T4 ngﬂxvﬁ“
conformation convenable (la classification EUROP n'existait ﬁas encore), Vlancleumf un
gras tres clairs... D'autre part, le gras devait étre caillé uniforméiient, et non E}Q«lﬂﬂx

i
’k ﬁ”w”"@
La grande force des chevillards est de connaitre les exigences des détaillants et de pouvoir les
satisfaire régulierement. L'entreprise de cheville repose sur la personne méme du chevillard,
qui a une connaissance parfaite des éleveurs et des bouchers. Il contribue ainsi 4 instaurer un
lien de confiance entre les deux.

Ce sont en particulier cette certitude de qualité, le service a domicile tant du coté éleveur que
boucher, le petit nombre d'intermédiaires, qui expliquent en partie la construction de la
notoriété de I'Agneau de Sisteron.

La zone géographique d'approvisionnement des chevillards correspond & la distance que
parcouraient couramment les véhicules de I'époque pour collecter des agneaux dans un bassin
homogeéne quant aux pratiques d'élevage.

Entre 1947 et 1960, ce rayon d'action était de l'ordre de 100 km autour de la ville de Sisteron.

Description d'un circuit de ramassage traditionnel (exemple)

Départ le matin de Sisteron — Trajet jusqu'a la Vallée de 1'Ubaye (Jausiers : 102 km) :
heures; chargement dans chaque exploitation + trajet entre les exploitations : 2 heures : 1etoul
a Sisteron avec le chargement : 4 heures. Arrivée en fin d'aprés-midi en bergerie d’abatton.
Total du trajet : 9 heures.

Compte tenu de la configuration du réseau routier (relief, courbes, qualité du réseau), de la
capacité des camions, du type de camions, il était difficile d'envisager des destinations
d'approvisionnement plus lointaines.
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Un maillage des entreprises de cheville 4 travers toute la région :

La particularité¢ des chevillards de Sisteron était de bénéficier d'un réseau de chevillards et de
négociants implantés localement et chargés de collecter les agneaux pour un abattage a

Sisteron.

Forts de la notorié¢té de leur produit, et de leur savoir-faire, les chevillards se sont
approvisionnés rapidement sur la totalité du secteur géographique qui constitue aujourd’hui
l'aire de reconnaissance de I'lGP Agneau de Sisteron.

Les entreprises de cheville effectuaient elles-mémes la collecte des animaux en vif, ou bien,
pour les zones un peu plus excentrées, elles en confiaient la tiche a des négociants, chargés de
sélectionner les lots d'agneaux dans les élevages, et de les transporter Jusqua S1steron pour
abattage et commercialisation. Y

Sl la notorlete de lAgneau de Slsteron sest créée a partir de l'actlon de M RIC .UD

Alpes de Haute Provence, Hautes-Alpes et Drome :

Richaud

.Cheville Sisteronnaise

JIsnard

Lieutier

.F. Michel (Barréme)

Viglietti (Enriez)

Vaucluse :

-Chabran (Cavaillon)

approvisionnement en Alpes de Haute P"r(“)'{;ence, Hautes-Alpes et
Drome

approvisionnement en Alpes de Haute Provence et Hautes-Alpes

approvisionnement en Alpes de Haute Provence, Hautes-Alpes et
Drome

approvisionnement en Alpes de Haute Provence et Hautes-Alpes

approvisionnement nord du Var et sud des Alpes de Haute
Provence

approvisionnement Alpes de Haute Provence et Alpes Maritimes

approvisionnement en Vaucluse
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Bouches du Rhéne :

Mouttet (Salon de P*)  approvisionnement dans les Bouches du Rhéne (plaine de la Crau,

Alpilles)

.Sollier (Salon de P%) approvisionnement dans les Bouches du Rhone (plaine de la Crau,
Alpilles)

Var :

.Cauvin (Var) approvisionnement dans le Var et les Alpes Maritimes (arriére
pays nigois, vallées de la Roya, la Vésubie et la Tinée, Siagne...)

.Roche (Var) approvisionnement dans le Var, le nord des Alpes Maiit';i‘ihes et le

sud des Alpes de Haute Provence. Travaillait avec de:  petits
négociants sur le terrain, chargés de lul apporter des agneaux Vif.

Alpes Maritimes :

. Bresse Approvisionnement Alpes Maritimes

Ces négociants assuraient la totalité de leur appmwsmnnefnent en ag Aux 1ste1pn Sur
leur secteur d'influence. En effet, la connaissance des elevet?ﬁ;s face aux attentes4d”é”s clients
était leur principale force, ce qui les empéchait d'aller cherchek. de la malchaﬁdlse dans des
¢levages extérieurs. Une fois la collecte achevée, I'abattage était effectugfa’gf’stemn

VI-3-2-2 Dans les années 1960, la filiére ovine régionale contribue au développement
de I’Agneau de Sisteron

Les années 60 s’accompagnent d’un véritable essor de la notoriété de I’ Agneau de Sisteron et
d’une forte croissance de la demande.

Les organisations de producteurs et les chevillards jouent un rdle moteur: collecte des
agneaux sur toute la zone, apport d’un appui technique aux éleveurs, conseils sur les béliers &
utiliser pour I’optimisation des performances du troupeau, etc.

Le role des chevillards dans le choix en vif

Le travail du chevillard prés du producteur, compte tenu de sa connaissance des attentes du
boucher, se décline en plusieurs volets :

= Un travail sur le long terme de connaissance de I'éleveur, de son cheptel, de la qualité
habituelle de sa production. Cette connaissance lui permet d'effectuer une premiere
sélection du troupeau en fonction de sa connaissance du client.

= Une action de conseil 4 la planification de la production, afin d'obtenir des produits aux
dates voulues, étalées sur toute la saison de vente.
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= Un conseil a la production : choix des béliers, engraissement, type d'agneau a produire :
age, poids, état de gras...

= Ainsi, avec un tel travail effectué en amont, le choix des agneaux en Vvif s'avére plus aisé.
Le chevillard constitue un lot d'agneaux homogene, sachant a l'avance le produit qu'il
obtiendra apres abattage.

La réputation due a l'abattage

La réputation de 1'Agneau de Sisteron s'est aussi construite autour du savoir-faire de I'abattoir.
Celui-ci a, en effet, toujours garanti la procédure d'abattage et de conservation de maniére a
obtenir une carcasse de qualité, exempte de défauts dus a I'abattage, refroidie et ‘Conservée
dans des conditions optimales pour obtenir un gras caillé uniformément et non huileuxf’i‘.gé_

L'importance de l'abattoir de Sisteron s'est accrue au début des” années 60, lorsqui, les
chevillards de cette ville ont signé un engagement fort dal_l‘s.gsa"l'ec%mé,
la-méme le pdle ovin de Sisteron. T S
; y
%

Le savoir-faire des chevillards dans le choix des carcassesx\ ’ ,1%»‘

! s
Ng—S
Enfin, c'est au travers du choix des carcasses que les chevilla%'ds ont clittivéa réputation de
'Agneau de Sisteron. Leur savoir-faire se traduit par la sélection des lots d'agese poids, de
conformation et d'engraissement homogénes selon le boucher ppids :ﬂg,tré' 13 et 19 kg, age
entre 70 et 150 jours, conformation URO et état de gras 2 ou 3). e

Il passe aussi par une sélection selon la couleur de la viande, ainsi que la couleur et 'état du
gras.

Un agneau de Sisteron est aussi reconnaissable par une qualité de service, une régularité dans
la qualité, la fraicheur et la conservation.

Les chevillards ont su faire de I'ajustement fin entre d'une part les spécificités de la demande,
et d'autre part, la production, une force.

Par ailleurs, c’est I'intégralité de la filiére ovine qui s’est progressivement appropriée la
notoriété de I’ Agneau de Sisteron, et qui a ceuvré a son développement.

Ceci s’est manifesté d’une part par les foires et les marchés, et d’autre part par le
développement des concours, 1’occasion pour les éleveurs de mesurer les performances de
leur troupeau. Ce sont aussi ces concours qui ont permis d’améliorer les performances de
production, et de faire connaitre les caractéristiques de I’Agneau de Sisteron.

Ces foires et concours ont contribué & I’essor de I’agneau de Sisteron ainsi qu’a sa notoriété.
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Les concours de carcasses d’agneaux de Sisteron (voir annexe 2)

Des le début des années 1960, des concours de carcasses sont organisés a Sisteron, et
contribuent a faire exploser la renommée de I’ Agneau de Sisteron.

Les juges sont donc amenés a juger des agneaux selon les caractéristiques demandées a
I’Agneau de Sisteron : Un agneau jeune, Iéger, présentant une grande finesse osseuse, une
viande claire, et un gras caillé uniformément.

En annexe 2 le dépliant édité a cette occasion :

Dans son avant-propos, le Directeur des Services Agricoles, M. Courtant, évoque, a propos
des Agneaux de Sisteron, « une production régionale déjc réputée ».

%

De plus, dans la méme annexe, un article de la revus Patre rel

mipertance aé@ordée ala
production d'agneaux de Sisteron en 1961. ’

2Ly

£

Les foires et marchés

Dans ce contexte, les foires et marchés, manifestations traditidfihelles dns ﬁuﬁe’ la région
depuis des siécles, sont aussi une vitrine de 1élevage o in (voir annexe 3). .~
£3 e

T i
Orientées essentiellement vers la commercialisation d’agnelles et ebéliers, elles contribuent
\ o e g A th, o .
a la diffusion du progrés génétique et des bétes les plus#-meme de produire ’agneau de
Sisteron.

Les quotidiens régionaux se font régulierement I’écho de ces manifestations, tout en
reconnaissant la qualité et la renommée de I'Agneau de Sisteron.

Les exemples ci-dessous attestent de I’importance qu’accordent les Jjournalistes a ’agneau de
Sisteron, dont ils reconnaissent la qualité et la renommée.

VI-3-2-3 Parallélement, le poids économique de la filiére ovine régionale devient
considérable

Le développement des groupements

Compte tenu de I'importance prise par l'agneau de Sisteron, les éleveurs se sont organisés en
groupements.

Les objectifs étaient multiples :

Organiser la collecte des animaux

Développer la production d'agneaux de qualité

Rémunérer correctement les éleveurs

Diffuser un appui technique en faveur de la production d'un agneau régional
homogene : I'agneau de Sisteron

" X X %



% Diffuser le progrés génétique
% Travailler a I'étalement de la production (Voir page suivante : saisonnalité)

Aujourdhui la zone de reconnaissance de l'agneau de Sisteron correspond a la zone
d'approvisionnement de 6 groupements de producteurs et une association de producteurs.

Ce sont donc environ 30 % des éleveurs et 40 % des effectifs de la région qui passent par les
circuits organisés des groupements de producteurs et qui visent a l'obtention de I'TGP "Agneau
de Sisteron"

Les groupements de producteurs, partie prenante de la démarche d'IGP possédent chacun une
zone d'influence spécifique.

La SOCAHP est implantée essentiellement sur les Alpes de Haute Provence, I'Agneau des
Hautes Alpes dans le département 05 (38% des éleveurs), le Mérinos dans les Bouches du
Rhéne et le Var, I'Agneau du Luberon et du Ventoux dans le département du Vaucluse. nt
aux autres groupements présents sur la zone, on trouve la Coop de > Die. Gnllon d”ans Ta D1on§§~

et la Sica Préalpes du Sud dans la Drome et les HautessATpes. L’asso iaf
s'étend sur les départements 04 et 05. 5{
!

Signalons enfin que dans les Alpes Maritimes une organisatrion de p
mise en place. Elle remplacera, 4 terme, la coopérative Dulapce/V df
dont la zone d'influence s'étendait il y a quelques années des %lees u'

|

Le poids actuel de la fili¢re® %i

Aujourd'hui, la production ovine se situe au 6™ rang des productlons s agricoles. régionales, et
reste Iactivité d’élevage la plus développée, avec 28% des livrai§6as animales régionales.

Elle représentait un cheptel de 648 880 brebis en 2000, soit environ 10% du cheptel national,
pour 2051 éleveurs (soit environ 10 % des exploitations agricoles de PACA).

Pour I’année 2000, la taille moyenne du troupeau avoisinait les 278 brebis, contre 136 pour le
troupeau frangais (source FNO).

La filiere est forte de 6 groupements de producteurs ovins, et d’une association, qui
regroupent environ 29% des éleveurs, et 39% des effectifs régionaux.

La région compte 14 abattoirs, dont 4 spécialisés ovins.

Cependant, 2 gros abattoirs effectuent la plus grande partie des abattages ovins : Sisteron
(68.8 % des abattages régionaux en 2000 avec 9234 t), premier abattoir francais spécialisé
ovins et Grillon (3122 t en 2000). IIs réalisent des prestations de service pour les abatteurs
régionaux (SA Dufour, SA Giraud, APA, Lieutier.).

2 Source : E. Boust (GIE Ovin PACA), Tableau de bord de la filiére ovine PACA, 1999.
E. Boust (OREAM), Tour d’horizon des filiéres viandes francaises et PACA, 2001
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L'agneau de Sisteron : un potentiel de production important

La production d'agneaux sous Indication Géographique Protégée Agneau de Sisteron pourrait
atteindre 30 000 agneaux en 2003.
A terme, entre 70 et 100 000 agneaux seront susceptibles de prétendre a cette appellation.

On peut noter que le marché, et en particulier le marché régional, pourrait en absorber des
volumes largement supérieurs (existence d'une forte demande, production régionale déficitaire
en regard de la consommation régionale).

ww"‘"‘"’

La filiére régionale travaille a 1'étalement de la production des Agggaux&d*é’@%téron

Les pratiques traditionnelles induisent une productié;_n saisonpfe

La production d'agneaux de Sisteron obéit & un rythme saiS(}hnier. |2
Celui-ci est lié non seulement au rythme biologique des b‘Ebis, W]
pratique de la transhumance. En effet, pour éviter les risques \fur
(mortalité des agneaux), les éleveurs font en sorte que les brebis mettdq
la montagne, a partir de septembre. y

La lutte est donc prévue juste avant 'estive. 1

BB
,,,,,
i
{ s

Pour les agneaux produits au printemps, la méme contrainte de la transhumance pousse les
éleveurs a produire des agneaux qui seront sevrés avant le départ des brebis pour la montagne.

Les grandes périodes de production

La production d'Agneaux de Sisteron est présentée dans le graphique ci-joint, pour les années
2000 et 2001.

Production mensuelle d'Agneaux de
Sisteron en 2000 et 2001

Nbre d'agneaux

> O W

Source : César 2000
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Les pics de production concernent Décembre / janvier / février (fétes de fin d'année), et mai /
juin / juillet.

La filiere poursuit un travail en faveur du désaisonnement

Depuis quelques années, et notamment avec le développement des signes officiels de qualité,
la filiere ovine régionale méne une politique volontariste de désaisonnement de la production.
Celle-ci vise a augmenter les volumes mis en marché lors des périodes de faible production.

Initiée par les départements des Hautes Alpes et de la Drome, avec l'appui des collectivités
territoriales, ce programme doit s'étendre aux autres départements de la région PACA des
l'année 2003.

Il doit permettre d'étaler progressivement la production sur la totalité de I'année.

La gestion des signes de qualité tient compte de cette saisonnalité

Dans le cadre des signes de qualité (label rouge, IGP), les dis};.ibuteurs‘”'s;"éﬁ‘gééeﬁt;»gﬁ“éccord

et sous le controle de 1'Organisme Certificateur, a supprinier toute réf LeICET au-signe de

qualité lorsque le produit ne peut étre livré faute de volumes siffisants. /e

Les entreprises d'abattage font le choix de fournir moins de baucher =
mais de les fournir toute I'année.

VI-3-3  L’histoire récente : une notoriété touj ‘? urs ancrée™—"

TR :

13

j\'''-’-v‘z:m-.a;u-as:;,g;..-m—'“‘"' s A
VI-3-3-1  Enquéte de notoriété réalisée par un cabinet indépendant

Entre I’automne 99 et janvier 2000, a la demande du Conseil Régional, de la DRAF PACA, et
de la DATAR, une enquéte de notoriété concernant les signes de qualité régionaux a été
confiée & un bureau d’études indépendant (cabinet GEM)?'.

L’étude du cabinet GEM aboutit aux conclusions suivantes

« Il nous semble indispensable de concevoir et metire en ceuvre un plan de communication

régional pour restaurer ['image de Sisteron...

— Sisteron domine dans la perception de la cheville PACA par la grande distribution (au
niveau régional mais aussi national).

— Le jeu en vaut la chandelle si I'on en juge par la notoriété de | ‘agneau de Sisteron
aupres des consommateurs.

— Un attachement & un agneau régional.

— Une notoriété spontanée forte de 'agneau de Sisteron (I personne intérogée sur 8 a
spontanément évoqué « 'agneau de Sisteron » comme origine de I ‘agneau qu’elle
achetait. Il s’agit d’un score trés flatteur pour un produit carné). »

' GEM, Etude du positionnement sur le marché régional de la production en Provence Alpes Cote d’Azur
d’agneaux sous signes officiels de qualité, janvier 2000.
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Selon ce méme bureau d’étude, I’agneau de Sisteron bénéficie d’une « trés bonne image
aupres du consommateur ».

Enquéte aupres de la distribution de viande d’agneau en PACA??

« Tous les distributeurs attribuent & I'agneau de Sisteron une image exceptionnelle aupres du
consommateur PACA. On serait proche d’un concept générique ».

R . . 23
Enquéte aupres des consommateurs de viande d’agneau en PACA

L’agneau de Sisteron vient nettement en téte des origines régionales citées : 23,5% des
personnes interrogées déclarent en spontané acheter de ’agneau de Sisteron.

C’est un point trés important et qui confirme la perception des distributeurs : la forte notoriété
de I’agneau de Sisteron auprés des consommateurs.

L’agneau de Sisteron est 2 fois plus cité que I’agneau des Alpes, second nommé.

De plus, pour 60% des personnes interrogées, la qualité de I’agneau de la région est
supérieure ou nettement supérieure.

N T '“g
arait-lefiiieux €voquer I’agnead de la
EorAgheau de Proyence,

3 = o \ e

Enfin, a la question: "quelle dénomination vous p
région ?" (5 réponses proposées : agneau des Alpesfagneau de Si
agneau de I’Aveyron, autres), 34% des consommbteurs inteffd
Sisteron ». '

/
Vo |
VI-3-3-2  Un procés malheureux, ou lAgneau dei\ son sutces

Autre exemple de la notoriété de I’Agneau de Sisteron, les abus gy re commis & son
sujet par le passé. i R

A PORPIEERE
1 PR e

?\
Ainsi, la Cours d’Appel d’Aix-en-Provence (5°™ Chanibte™des Appels Correctionnels), le
18 décembre 1996, sur appel du jugement du tribunal correctionnel de Digne du 28 juillet
1994, jugeait plusieurs opérateurs de la filiére ovine régionale coupables d’avoir trompé les
clients en laissant penser que le produit qu’ils achetaient était de I’Agneau de Sisteron alors
qu’il était susceptible de provenir d'autres régions francaises, voire de I'étranger.

1

Le jugement estime que ces opérateurs, par I’utilisation abusive de la forte notoriété de
I’agneau de Sisteron, ont trompé leur clientéle; il indique en particulier :

“...dont il ressort que ceux-ci, (...) ont bien trompé—cerrains de leurs cocontractants sur
l'origine de la marchandise et ce en y apposant des estampilles et marques distinctives
tendant par leur graphisme ou mentions allusives & les persuader qu'ils acquéraient bien, de
l'agneau dit de SISTERON (agneau qui, élevé dans la région de Sisteron (...), jouit d'une
renommée certaine)...”

Cet épisode est une nouvelle preuve de I’incontestable notoriété de I’Agneau de Sisteron. En
effet, c’est I"existence de cette renommée importante qui est a I’origine d’une demande forte,
et qui a poussé les opérateurs a utiliser la dénomination « Agneau de Sisteron » pour un
agneau extra régional.

* GIE Ovin Paca, Enquéte auprés de la distribution de viande d’agneau en Paca, réalisée par le cabinet GEM,
Octobre 1999.
* GIE ovin Paca, Enquéte consommateur quantitative — viande d’agneau PACA, janvier 2000.

77



La démarche d’Indication Géographique Protégée vise a garantir au consommateur que
’agneau estampillé Sisteron sera effectivement né, éleve et abattu dans la zone de
reconnaissance de I'IGP.

VI-3-3-3  La notoriété actuelle a travers la presse et la bibliographie

Plus récemment, de nombreux témoignages, articles de presse et de bibliographie, attestent
que la notoriété de I’ Agneau de Sisteron reste ancrée dans le paysage de la région, mais aussi
au niveau national et européen. Ces articles sont regroupés dans I'annexe 4.

VI-4 LES SAVOIR-FAIRE HUMAINS AUTOUR DE L'AGNEAU DE
SISTERON

¢ . . . ¢ i 0 W"‘hjt
La renommée de 'Agneau de Sisteron ne doit rien au hasard. Eylﬁlwe,#gstwlev- fruit“d'une longue
. . N . . A . .4
accumulation de savoir-faire, tant au niveau de la productigii; que de l'abagtaig.,e,mgt de la mise?
hé LCULTURS ‘

en marché. LAY

v L'adaptation de la conduite des troupeaux aux contraintes d?u milielﬁiﬂ s

o A

Face a conditions pédo-climatiques particuliéres, et notamment a l'influence du climat
méditerranéen, les éleveurs ont de tout temps cherché a adapter leur systeme d'élevage.

En effet, l'irrégularité de la pousse de I'herbe a entrainé la mise en place de modes de conduite
des troupeaux spécifiques, permettant d'optimiser & chaque saison la ressource fourragere.

Ceci passe par la transhumance, et l'utilisation de parcours qui procurent de la ressource
supplémentaire lorsque l'herbe se fait rare. Les €leveurs ont aussi appris a conduire leur
troupeau sur des chaumes aprés la moisson, sur des 4% coupes de foin (en particulier dans la
région de Crau...).

De plus, l'adaptation de la conduite des troupeaux implique une gestion raisonnée du berger,

qui définit des circuits de paturage a la journée et au mois dans I'optique d'une préservation de
I'herbe.

2 . - . .
% Voir chapitre V-2-2 : une conduite du troupeau extensive sur des surfaces pastorales.
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v L'importance du savoir-faire du berger

Personnage historique et moderne a la fois, le berger reste incontournable pour la production
des agneaux de Sisteron. Sa fonction réclame en effet une forte technicité, ainsi qu'une grande
connaissance a la fois des paturages utilisés et des besoins de son troupeau.

Son role est essentiel dans la conduite du troupeau de brebis sur les espaces pastoraux et les
prairies.

“Le berger doit trouver le bon compromis entre les exigences des animaux et des paturages
dont il peut disposer” (P. FABRE — Hommes de la Crau, des coussouls aux alpages —
Cheminements — 1997).

11 devra organiser des circuits de paturage tout en respectant deux impératifs :

e Conduire le troupeau, selon la saison, dans des endroits ot I'herbe est & son optimum de
croissance, c'est-a-dire ni trop jeune pour ne pas compromettre la pousse, ni trop vieille
pour rester appétante, ce sont des quartiers de paturage (quartier de pgi,memps,'qua H er de
juillet). st

.

e Dans chaque quartier, organiser un circuit a laj : iffgnt-deseapsces d'hegbes
grossiéres, puis des variétés énergétiques, etc..., " )% un paint
d'eau.

v La sélection historique de races rustiques

At
'imposer aux troumaux’d’é’ﬁzgs

uﬂt‘_;cgy.pwsél’é“gionné des races

Face a la rudesse du climat méditerranéen, et a la nécessité
des marches longues et fatiguantes, les éleveurs ont de
rustiques adaptées.

Ces races régionales sont non seulement résistantes aux conditions de milieu (sécheresse,
chaleur, froid), mais elles sont aussi capables de marcher sur de grandes distances.

De plus, elles peuvent s'adapter a des variations de la richesse de leur ration, en puisant dans
leurs réserves, sans que leur production de lait, et donc l'alimentation des agneaux, n'en soit
affectée.

Aujourd'hui méme, ou la production de viande constitue une des clefs des schémas de
sélection génétique, les UPRA et Syndicats de développement des races veillent a conserver
cette rusticité qui caractérise les brebis produisant I'agneau de Sisteron.

v Le mode de production des agneaux découle de la connaissance des éléments précédents

La production d'agneaux de Sisteron est étroitement liée a la maitrise des contraintes qui se
posent aux éleveurs.

Ainsi, 1'élevage des agneaux doit tenir compte des périodes de transhumance et de paturage
sur parcours, au cours desquelles les brebis marchent sur de trés longues distances. Il tient
compte aussi des conditions climatiques régionales (fortes chaleur et sécheresse en éte, neige
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ou températures négatives en hiver plus ou moins marquées a mesure que l'on s'approche des
reliefs).

C'est pourquoi les éleveurs, désireux d'obtenir des agneaux de Sisteron adaptés aux attentes
du consommateur, les gardent essentiellement en bergerie, sauf lorsque les meres paturent sur

des parcelles proches de la bergerie, auquel cas les agneaux peuvent accompagner leur mere
au paturage.

VI-4-2 Les chevillards : un savoir-faire historique sisteronnais®

Véritable lien entre la production et la distribution, les chevillards sisteronnais ont été des les
années 1920 la clef de votte de la construction de la notoriété de 1'agneau de Sisteron.

e

x A . ot . 2
[Is ont tenu un rdle central grace a un savoir-faire qui se maff' ifestait dans plu51eurs secteurs.

i

s
v’ Historiquement, le conseil en exploitation i
Dans la période de l'entre deux guerres, avant la créatign du cow; dture, les |
chevillards sisteronnais ont tres tot joué un role de vulgarisation agricol&-auprés des eleveurs %

chez lesquels ils avaient coutume de s'approvisionner.

srnie
i

SR

En effet, les chevillards étaient aussi en prise directe avec leurs chents distributeurs et
connaissaient exactement les exigences de ces derniers en mati¢re de qualité du produit.

Il leur était donc aisé d'apporter un conseil aux éleveurs afin d'obtenir la qualité souhaitée.

Les conseils portaient sur l'alimentation des agneaux (rations alimentaires, sevrage au
minimum a 60 jours...), et sur 'amélioration génétique du troupeau de brebis meres (action

sur la résistance des bétes, qualités maternelles, capacit¢ d'allaitement, qualité des
agneaux...).

De plus, les chevillards se sont distingués en apportant aux éleveurs des béliers améliorateurs,
issus de races plus conformées du centre de la France ou des iles britanniques, afin de

produire des agneaux présentant une carcasse optimale, sans risquer un engraissement
excessif.

v" Le choix des animaux en vif au niveau de l'exploitation

Autre particularité des chevillards de Sisteron, la connaissance des €leveurs et des exigences

de leurs clients les a amenés a se spécialiser dans le tri de lots d'agneaux en vif directement
sur l'exploitation.

Cette connaissance des élevages permettait méme d'affecter les lots d'un éleveur donné a un
client précis, auquel ils convenaient tout spécialement.

Voir chapitre VI-3-2-1 — Le rdle moteur des chevillards sisteronnais dans la construction de la notoriété.
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v Le savoir-faire dans la sélection des carcasses

Mais ce qui a réellement contribué & la renommeée des chevillards sisteronnais, et a travers eux
de l'agneau de Sisteron, c'est leur savoir-faire dans la sélection des carcasses.

l'agneau de Sisteron. T
< IR i

du gras, d'un caillage imparfait, ou de déchirures de Ia Yiande. C'est
renommee de leur savoir-faire pourra €tre perpétuée.

- \ . . . \ , \ B ik i b
Ceci améne au ourd'hui les chevillards a déclasser de nombreux a wWN-a€dtise de la couleyr
1]

VI-4-3 | e savoir-faire autouyr des outils d'abat;

Dans le sillage de l'abattoir de Sisteron, premier abattoir ovin frangaj
ISO 9001 version 2000, les abattoirs présents sur la zone geographiqu

ViI-4-4 PIys récemment, |les savoir-faire mis en euvre par Jes
organisations de producteurs
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v" La collecte et le tri des animaux vifs en zone de montagne

Elle est devenue une spécialité des organisations de producteurs régionales.

En effet, leurs adhérents étant bien souvent enclavés dans des vallées montagnardes, ces
groupements ont dii apprendre a maitriser les cotits de collecte, et a optimiser le transport des
lots d'agneaux.

Les conditions de relief, la configuration du réseau routier, la dispersion des exploitations sont
autant de facteurs qui augmentent les temps de transport, et par conséquent leur coft.

Dans ce contexte, les organisations de producteurs ont su conserver une juste rémunération
pour les éleveurs d'agneaux de Sisteron, couplée a une maitrise des charges liées a la collecte.
Cela est passé par la définition de circuits de collecte précis, la planification des
approvisionnements, I'adaptation du volume des CAMIONS. ... oo sovn st = ry

v" Le travail sur le désaisonnement

h}:t au début de

La production d'agneaux de Sisteron connait uge fortg ]
isi ‘bouchets et des

l'automne. Or, ceci est préjudiciable a un approyisionngn
grandes surfaces a cette époque.

C'est pourquoi les groupements, appuyés par tou§ les acteurs de=ta=ftCre régionalef font en
sorte que les éleveurs décalent la production d'unig partie du troupeal. yers-ces-mements de
relative pénurie.

v" L'appui a I'amélioration génétique

Poussées par la nécessité de faire face a un marché régional extrémement concurrentiel (la
production régionale couvre seulement 15 % de la consommation, et doit donc affronter des
importations qui la concurrencent sur son propre marché), les organisations de producteurs et
la filiere ovine régionale effectuent depuis de nombreuses années un gros travail
d'amélioration génétique du cheptel.

IIs sont pour cela confrontés a un double impératif : augmenter les performances des agneaux
pour la production de carcasses (meilleure conformation des carcasses, optimisation de la
croissance des agneaux...), tout en conservant le caractére rustique des brebis, ainsi que leur
adaptation aux conditions du milieu et a la conduite sur parcours.

Ce travail est mené par les UPRA et syndicats de développement des races, pilotés par une
structure génétique régionale (aujourd’hui : GEN’OSE).

I1 passe par des schémas de sélection performants impliquant des ¢levages agréés, ainsi qu'un
centre d’¢levage de béliers. La dissémination de la génétique s’accomplit ensuite par
I’intermédiaire des organisations de producteurs (vente de béliers, d’agnelles de
renouvellement sélectionnées...)
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VIl LA STRUCTURE DE CONTROLE

L’origine, les caractéristiques, et les conditions d’obtention de «[’Agneau de Sisteron »
seront contrélées par ’organisme de controle suivant :

QUALISUD
BP 12
47000 AGEN

Par arrété du 31 juillet 2000, émanant des Ministéres de 1’ Agriculture et de ’Economie, et sur
Avis de la Commission Nationale des Labels et Certifications, Qualisud a été agréé sous le
numéro LLA36 pour la certification de labels agricoles concernant les produits suivants :
volaille (poulet, chapon, pintade, caille, etc.), palmipedes gras (oie, canard, mulard), viande

RS AT

(gros bovin, agneau, porc), charcuterie, salaison et fruits et légumes. (kiwi)z= %
g

Cet agrément est valable jusqu’au 25/08/2003.

VIII L’ETIQUETAGE

Conditions générales

g
i ———
% e BT

)

‘ o oA TR R

. . T i y ’ N
Les produits sous IGP « Agneau de Sisteron» seront etiquetés conformément a la
réglementation.

L’étiquetage doit notamment comporter une plage informative destinée a renseigner le
consommateur sur les caractéristiques du produit : le contenu de cette plage informative est
conforme & la réglementation.

Dénomination de vente

Le produit bénéficiant de I'Indication Géographique Protégée doit étre dénommé « Agneau de
Sisteron ».

Cette protection s’applique aussi aux dériveés du nom Sisteron, du type « sisteronnais », etc.

Les différents éléements de I'étiquetage

L’étiquetage doit comprendre les indications suivantes :
e Mention “IGP”,

e Dénomination de vente : « Agneau de Sisteron »,

e (Certifié par : QUALISUD, BP 12, 47000 AGEN
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Annexe 1

photos Sisteron, le marché ovin

Source : collection abattoir de Sisteron
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A Sisteron, au cours du XIXe siécle, les foires ont une importance particuliére. Outre un
étalement sur toute I’année, on constate qu’elles concernent en grande partie la production
ovine. Le document suivant indique : "en général toutes les foires de Sisteron sont
importantes. Le vétérinaire chargé de servir a l‘abattclr assure en méme temps le service

sanitaire les jours de foire".

PREFECTIRE DEMANDE DE RENSEIGNEMENTS i 3 gy iaion:
N de Yarticle 39 ge 15 loi du
- . 24 juiliet 4881 gur 1 police

38EE-ALPES o sunitaird des animanx.
Le Préfop des Basses-Alpes o I'honnenr de prier Mi~Io Maire
2 DIVISION de f'."f"//f".—/;"ﬁ‘/-’/m.

‘de vouloir bien remplir le tableau ci-aprés et de le renvoyer &

la préfecture, avant le 25 de ce mois.

——
DATES ) NOMBRE MOVEX DE“BETES EXPOSEES EX VENTL. Importance des foires et maroiiés an point de vue

;i tenms des fotves of marchés de la vente dn bétnil. — Mesurss prises pounr
ADY DESTIAUX OU LEUR P [ D —— pons V'organisation et le fonctioanement du servigs sapj-"
designalion. el mulets. | et vaches | et chivres, g taire, on matifs qui ont empéché de ls constitner ,

#A’,ﬂw " ‘1/;4,7&1»'1# 5757 . gﬂ '7’;6’7 —(46//'?7“_ ny W W"& éf;éu—w )

; s> prad | 479 Je | e | fod ”‘1/44/79 e Q’Jﬂnb‘/’lﬂim
Z[; ' ,/}["? 190 | ¥ 3. | 4 g fhz‘amz,zw. -»?@iff,/c:,r_ 2ls
o Limac | (2| Jo | 1dor | t2a | 2, &T‘"'Vg; ‘
L, z AW 140 L0 107 | 57 | T £ w«ui_

Lol b r_wuz— -—é;’ e » r’ﬁﬁ%

= ///.M b g | 12 | Bo HEata
PR f/;/bl«z/»/ //6ﬂ ’%ﬁ’ﬁ Lhea. :
o L179W~ |50 | 00| fpew

Fvo

e S| { :
| | A, i
Digne, le //17:”""”" e 188 /7 _ Renypye le //)/ Z IS.Sf

Le Maire d gz "_{,W
Pour le Préfet des Basses-Alpes: ?

7

Secrétaive Général délégué,
.. LLER 1 Lad

?,—xﬂf:!u-‘? AL p!‘-é?&k ‘ : /\/\/

7
s S s

Dates des foires et marcheés aux bestianx de Sisteron, année 1889

Source : Archives départementales 04
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. MINISTERE DI L'AGRICULTURE

DIRECTION DES SERVICES AGRICOLES FEDERATIONS DEPARTEMENTALES OVINES

das

SASSES-ALPES et HAUTES-ALPES

INTERDEPARTEMENTAL

L ACNEAUX ABATTUS

ety

——’m—'—*

' SISTEROHR

© 17 DECEMBRE 1960 .

MR R WAL - piaRE

Eiban HEand
E1Tus -

p——

’ g
AVANT-PREPOS

2 Wfﬁ-’ﬂ-“.‘:ﬁxw?{ﬁ
por M. COURTANT,
Ingénieur en Chei
Directevr des Servicss Apricoles

‘Le Concours d'dgneaur abattus temu o
Sisteron le 17 Décembre 1960 réunissait des
wanimaux des différemies races élevés dans les
Hautes ef les ' Busses-dlpes ainsi que leurs
croisements. ) '

Les organisateurs de -cette wmanifesiation
s'élaient proposés ww iriple but : iponirer auzm
dleveurs poriicipant aux concours de carcasses
le résultal au stade commercial de: lewr-iravail
et de lsurs soins; présenter aux agriculteurs,
auzr intermédiaires el aux consommateurs wunc
produciion régionale déja réputée, mais qu'il Jout
encore améliorer; enfin informer les éleveurs des
condilions économiques dun marché gui devient
de phus en plus emigeamt. Aussi exmposition
éf lo -présentaiion commenlée des careasses
s'accompognait-elle d'exposés sur lo production
Ge celles-ci &t sur le marohé de la viande,

Laffluence des wvisiteurs et Uintéréi -qu'ile
ont manijesié lors de celte journde lnissent espérer
que les buts poursuivis furent atieints. Mais veci
wast gu'une premiére éiape gque devront com-
pléter, en profitant de Vexpérience de Sisteron,
les concours jubure des deuw dépariements. .

Préparés par les  Services Agricoles des
Hauies et Basses-4lpes el plocés sous la prési-
dence effective de M. le Préfei de ce département,
la Journde du Moulon et le Concours d'dgnenus
de BSisteron doivent lewr réussite 4 toutes les
‘organisations publigues et privées gui oni parii-
cipé & sa réalisation :

Concours d'Agneaux de Sisteron — 17 décembre 1960

Source : Archives départementales 04
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L’article de la revue « Pétre », présenté ci-dessous, relate cette méme manifestation par ces
termes : « [ 'Agneau de Sisteron est, depuis longtemps, connu méme a Paris ».

Cet article nous enseigne un certain nombre d’éléments supplémentaires. Tout d’abord la
présence de toutes les races régionales a ce concours : « Mérinos d Arles, Préalpes, race des
Alpes », ainsi que des croisements, ce qui montre dés cette époque que toutes les races
régionales sont impliquées dans la notoriété de I’agneau de Sisteron, ainsi qu’une recherche
d’optimisation de la conformation des carcasses.

Enfin, il affirme que les carcasses doivent étre produites « sans excés de graisse », preuve que
I’ Agneau de Sisteron reste un produit peu gras.

'BASSES-ALPES

CONCOURS INTERDEPARTEMENTAL D'AGNEAUX ABBATUS,
(SISTERON 17 DECEMBRE 1960

Comme l:\prxmaxt M. Latil, pré- portant. les iemelles Etant toutes, en
sident du Flock-Book Préalpes, les croisement industriel, déstinéss 3 la
éleveurs de la région sont depuis long-  boucheries. Enfin. un tableau des dii-
temps habitues a juger en conforma- ‘férentes catédgories complétait cette
tion ou en laine., malis, pour la pre- lecon de chose a Iaquelle .de nombreux
miére fois. cette année, il érait permis  éleveurs ont eré extrémement attcn-
de juger en carcasses. tifs. ,

Llexcellente preésentation facilitait Nous reviendrons sur les coniéren-

ce jugement; parfaitement visibles «ces de Messieurs Rouy, Peyron et de
sous toutes leurs faces, ;o carcasses. Bordelius, er terminons en citant le
accompagnees de fiches de renseigne-  Préfet des Basses-Alpes : ¢ Devant un
ments, €raient reparries en agneaux client de plus en plus difficile et de .
Mérinos d'Arles, Préalpes. Race des plus en pius lointain. certe production .
Alpes et croisements industriels: de doit se protéger par -un label. gul
nombrenses carcasses de femelles, EXISTe gans les faits, puisque lagneau
coupées. ont permis de canstater qu'il TWe OISIEron st dﬁw””iongt’e@ 5
était possible de les produire bonnes, TConnn meme L.PHrs 5. :
sans exces de praisse, ce gui est im-
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Annexe 3

La renommeée dans les années 60 /70

En 1979, le journal La Marseillaise remarque :
n’est plus a faire... ».

" ls concours spécial ovin des
Présipes du sud vient de se dé-
rouler & Sisteron, personnalltés
départementsies et tacales pre-
eemtes y eHent de deur discour
reepectif 3

Le_renommeés de ia_oroduction
Bipteronnaeise n'est plus & feire,
maks elle est tout sumplement me-
nagée de mort.

« Le Provengal », témoir._de la
profonde colére des éleveurs, le
25 goln dernler & Digne, n'hésite
pEE & titrer:« Le concours de
Sisteron I's montré: ['ovin . se
porte plutdt bien a.

= Consatruisez votre avenir » g
asuppéré sux Sleveurs présents, e
malre de Sisteron; « en_restructu-
tant et améliorant {"dievage ovin ».
Mais dorsque las oercassss de

motions néo-zélandais erriverront”

per mitiers de tonnes sur notre
marché et & moltks prix de seiul
que nous pratiquons, ies &eveurs
n'suront . plus qus Jeurs yeux pour
pleurer Et gue ldeur vestera-t'l],
grand, disux, & restructure ?

L'aticle termine par cette Ints-
repsante conclusion: « Llon &
noté avec piaisir gue je mouton
n'était pas mort et qu'il étalt bien
le < pétrole vert » des Alpas du
Sud = .

A l'énorme manifestation de
Digne, jes reprasentents du gou-
vememsnt et ceux du P.5. ont
oiam¢é deur soutien aux éleveurs,
mats teurs collegues respectifs de
iz commission de Bruxsles ou du
Ministere concerné, proposent et

- disposent des +extes qui wvont
falre crever-les moutons francais.

A Sisteron, samed], deurs dis-
cours {énlfiants, non sewieument,
atalent ge {a méme veine, mals
mssuraient que #e futur sbattoir
sisteronnals donnerelt < un coup
de foust &conomique » & notre
région. w\battolr qul ne verra pas
je jour - Bl d{es diepositions de
Bruxelles Bont gppliquées. Ceia,
nous & saurons e 31 octobre.

fout le camp |

Avant des é&leveurs ovins et tous
ceux qul sont concemnas par
l'avenir de cet dievage — gutre-
ment dit, a plus grand nombre de
ceux et celies qul wiverr dans les
Aipes-ge-Haute-Provence = dok
vent reconnsitre .ceux qul prati-
quent double jey et ceux qul mgls-
eent clalrement dans e sens de

¥
i

Intéréts... dafbealg se
- praRd mot d'ordre, rassemblelr st
units < Vive ¢ avallle aurt
Py, P

) “BRGto: 12 menliestation
de Digne. Les éleveurs prennent
en charge leur avenir,

Le palmarés‘ 1979

PRIX D'ENSEMEBLE
Piomier prix: M. Chedes Riot,
Pennes-e-Sec (Drome). -
Deuxieme prix : College agricole

" de Carmejane, 04820, 4= Cheffaut.

PRIX DE CHAMPIONNAT
Males: M. Reymond Armand,

- Seint-Piemre-Avez (05). :
Fembes: College sgricole  de

Cermejane.
MALES

Premisre section
Premier  prix :
Texaire, Ribiers.
Deuxiame section .
. Premier priz: coliege agricols

M. Frédénc

'de Cermejane.

Troisiame section

Fremier prix: Mme Maryse Pa-
radis, Saini-André~tde-Rosans {05).
Quatriame section

Fremier prix: M. Reymond Ar-
mend, Saint-Plerre-Avez (05).

Sixiéme section

. CONFORMATION MALES

‘Charies PFiat,

Premier prix: coliége apricoks
de Cammajane. [
Septieme section

Premier prix: Mme Manyse Pa-

' md&', Saint-André~de-Rosans <05).-

Huitieme section

Premier prix: college egricole
de Carmejane. .
PRIX SPECIAUX

™. Rsymond ‘Armand  Salni-
Plemre-Avez ; -College agricole ds
Carme)ane ; Mme ‘Meryse Paradis,
Salnt~andré-de-Rosans ; M. Fradé-
ric Texerle, Riblers,
PRIX SPECIAUX. LAINE ,

Prix d'ensemble — premier
prix: M. Chanies Piot, Penneg4e-
sec <[Drome).

Méles — premier prix : M. Ray-
mond Armand, Saint-Pierre-Avez.

Femellas — premier prix, M.
Pennesyie<Sec
(Dréme). ’

« La renommeée de la production sisteronnaise
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Les exemples ci-dessous attestent de I'importance qu’accordent les journalistes 4 I'agneau de
Sisteron, dont ils reconnaissent la qualité et la renommeée.

Foire aux agnelles de Salon de Provence

Photo P. F abre

L’article suivant, tiré du quotidien Le Provencal du 31 juillet 1979, évoque « .,.la notoriéte de
I’agneau de Sisteron». Il souligne le travail accompli .par toute la filiere autour de la

promotlon de la qualité de cette productlon
De méme, il précise que les acheteurs présents venaient aussi des departements du

e

Jaucluse

et de la Drome, preuve de I’ etendue géographique de la production.dé i’agneau de Sisteton.
e .

La fameuse foire aux sgneb
les de SairtVincent-sur-debron

n'Bvait plus le succes gu'slie obte-

neit naguére, il faut bien le dire.
Elle: sereit_probablement-tombee
© dans I'oubli si la Chambre d'Agri-
- - cutwre du dépsnsment n'avait pas
" pris la mesure qui 5impesait pour

|a relencer &.savoir I'eftribution de
. diverses primes. .

Cene nouveliz mesure avait in-
cité les productsurs & ravenic sur
cane foire prasenter lsur produit
donmt ls quslitg des présipes du
Sud iont, en grande pamie, la_np-
torigte de |'noneay de Sisteron.

Us ge baes domt 1/ mé-
les, étaient presantés apras une
Bévere sélection faite par iss dle-
veurs sux-mimes gui tennent &
jsur renom. La totalité des agnel-
les trouvait tacilemant acquereur
stles producteurs s voyaient oo-
wroyer vne prime de 30 F par
agnelle pour oelies spumises su
contrble saniaire el 20 F pour les
autres. D'surre part les acheigurs
benéficiaiern d'une prime de 10 §
par apnelle achetée, C'éit P'en-

' couragemnent decidé par fa Cham-
bra d'Agriculire en acoond avec
les presidents des groupements
.de productivité agricole d'sievage
pvin.
i Laioire aux apnelles de da valige
du Jabron parait éne relances et il
sergit souhaitable gu'slls reprenne
«sa place dens ies grandes me-
nifeswations agricolss du depsr-
1ernenL

LES PERSONNALITES

Sur i -h:ura meme et su hasard
. des Tenthnifes, nous svons nntd

| La foire aux agmﬁéﬁs
. ﬁa Saint-Vincent : ca repart)

. produit un prix moyen \fﬁnam Bn-

"Io présence du sénateur Jsvaliy,
du deputé Massot, de MM. Bou-
chet. maire de Ssint-Vincent ; Au-
- pen, directeur des Services vé-
‘térinpires ; Tamdy, présidemt de
{is C.A,: Chabot président de
{2 ED.E: Richaud, président du
G.P.A. . Decheri, chei du
S.U.A.D»S.U.A.E.: Bavyle. techni-
cien E.D.E.: Cheillan, technicien
au G.P.A.: Meyer, directeur du
Collene spricoie de Carmméjane ;
Lieurier, ‘membre du C.A. Raspail,
prasident du SUAD ; Julien, prés;-
dent de I'U.P.R.A, atc....

LES ELEVEURS .

Ii convient de souligner Iz guali-
ts des Bgnelles preseniaes par les

sleveurs qui om obtenu de- lsur |

. pertculigrement du Vaucl

e

Braurs
jon Bl
e et
de iz Dréme. Nous svons noté e
nom des principeux pmdmeurs :
les voici pour |2 valla.du Jabrdg
ot les communes fimirophes : Les,ﬁE
freres Ciément: ‘MM, Richaud,
Durand; Latil, Bianc, Piat. Letil G
Roustan, Richaud de LEs:aIE H
André de Sederon ; Quenin, Jau-
bart. Bonnsioy de Ravest ef les
Omergues, le Collépe de Came-
jane, Faudon d'Auribesy, Btc...

e 380 er 400 F. Les acl
ésient venus de toue la

Nows photo :

Les amateurs discutent de le
qualité des egnallies.

A (Phum YT..Les Maes)

Source : le Provencal — 31 juillet 1879
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L’article suivant, datant de I’année 1980, parle de la race préalpes, qui produit : « /'agneau de
Sisteron, parfumé aux fines herbes de la région et dont la qualité est bien renommeée ».

Il constate que les €leveurs sont venus des Alpes de Haute Provence, mais aussi des Hautes
Alpes, et de la Dréme, départements qui font partie de la zone de reconnaissance de I° agnea
de Sisteromn.

ILE PROVENCAL -

'ii'i_'lFl.A!T‘das quotidiens (LE MERIDIOMAL

Saint-\ﬁnsen’t-s’ur-_}ahr oo

Qan

. C'ést maintenant connu,
' dez-vous des’ élaveurs est fixe
annusliement au 2B juilier, 3 Saint-

Vincent, petit vmage situe en plein

u Jabron gui

coeur de g vallée
conserve | 5&; .
aux-agnelies,

Sur la place pubhnue uns dnu- :

zaing tl" entlos & claire-voie éaient
I'o

ribre. Dés B h. 30,

P18 ls. oire. batsir

i mals’
Escaler des Hau-

onnelle foire.

\ QUe Vers -

plgit.” On: denomibrait alors .
. .'++ e nombreux estivents et vouris-

Ori vient-cerigs &' kg p
achater ou vendre des agnelles.
mais on profite de I'ocecasion pour
rraier d’auires afiaires, bu simpie-
ment 88 retrouver entre amis. Un
marchand de fruits et legumes
avail dressé son atalage dans un
coin de'la place. un tractaur neuf
Btait méme exposé pour la vente,
De lautre cote, o'était une ker
messe orgsnisee par e ciub du
3e &pe et l'associstion tamiliale.
Chatun, pouvsit se désaltérer & ia
“ buvene insmiiée au protit du Co-
mite des f&ws. Avec |z ‘présence

185, une grande animaﬁnn répnait.
dans le village ob le service de 5&-
curité était Bssuré.par la pendar-
meriz logsle, C'est surtour autour’

--fo‘zre aux—égneﬁﬁes a. c@nnu
san succes habs‘ﬂ:ueé L

es'en:lns gue se snm rasserm-
blés ies visitaurs pour voir css

i 0
uafite est bien renommee. Les
Transacuons ont Neu, on o

ISCUTE,

“guelguefpis on chuchotte seu-
lememt. Il 5'apit des prix, bien Bn-

tendu, mais surtout de la race,
Finalement, les apnelles ont &t
vendues 300 F et méme 380 F
pour iss meilleurs sujers.

li eonvien d'insister sur ia pure-
t& de la race gui. avec la contor-
mation sont ies principaux criteres
du jury. Ce jury, aprés avoir exami-
née an déteil 1ous ies iots, se retirait
un peu a I'écan pour délibérer, Ls
tache etait difiicile, enfin vers
12 h. 30..les résuhats ont eté
proclamés par M, Paul Bemeard,
conseilier générel du canon de
Noyers. Nous donnerons dans
une prochaine édition iz liste des
éleveurs recompenses,

Parmi les personnalités gui ho-
noraignt de leur présence cens
[foire, on notait MM. Girardot, dé-
PUtE : Javally, sénateur ; Paul’Ber.
nard, conseilier pénéral déja cite ;
Rogpie. directeur dépanemental
de l'Apriculwre : Maurin et Tar-
dy. e fa Chambre dAgnculture :
Chabaud, president ED.E.; Ri-
chaud, prasidem du G.P.A.: Bay.
le &t Legeard, 1echniciens £.0 E.:
Caron. et Vial, technigiens
5.0.C.A.P, etia plupart des maires
du .canton.

-es oroanisateurs inciient les
élavsurs E1-acheteurs 3 venir ep-

du 1 aili

bites des Présipes, appeiges aus-

5l _OBS & Payses )y oul produisent i

- [Bonesu de Elstemn. parums auy
1NES Nerbas oe i3 region et dont i3

Nos photos @
— Devant las anclos blen
garnis..
— Des transastions nvan't ls
déchargement.
{Photos LK., Noyers!
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En mars 1962, le mensuel Pétre, spécialisé dans I’levage ovin, évoque, dans un article

consacré a I’abattoir de Sisteron, la notoriété de ’agnean de Sisteron dans ces termes : « JJ

n'est pas nécessaire de préciser que les Agneaux de Sisteron (...) sont trés rechereltS Syr les
z‘?‘ﬂw}g %

marchés de diverses régions pour leur qualiré et leur saveur ». =

g

o ?ﬁl.@?ﬂ R

BASSES-ALPES " -

, . ABATIOIRS DE SSTHRON o JSSCT

" Brochainement iz nléuvézuz:._':'.h:iv-' Sud-Est 2 avair & congu spéciale- v":

«irs municipaux de Sisteron seront ment: pour l’a.ha.tyag: des ovins.

.iis en-servies, Cette realisation*tant. .. Il.n'est:pas.necessairs de preciser CONCOURS.

ssendue - érait: BRe 1es T APHEIN: G SISIETON © Drine R

..__En ’::_“ o ) SIDRlemEnt .Gt - face - Frealpes -on Sud- ) D'AGNEAUX ABATTUS

i 'abRttRer ‘st SONt ITeSiTCCNerche:. sur Jes THaroRes Un . concours  interdé

" . — . partemental
Jecd 5E5: TEEIONS .ponr i:u‘.l guahe d'agneaux abatrus 2 ep fiew & Gap, I

1EUT . SRVEUT, .. .. ! . s : = b
. Louverfore du nowvest cemre da- 19 Janvx:rEn:'x;mcr. g;’as tots t;'_:!;nses
attape’ fatiliterz le-travail des expé- = “:::5 ":Bcl::s nﬂp;l ::1 ”_fﬁ cleva
‘diteurs ‘e; perietrra cerminement une g:f\}uus avons noté aa‘.:: 1p'=s-"' :
‘extension ‘de’son. activitd, Les Ele- Jes agneaux  2battus préri:ﬁ': m;;'
[VERrs-¥ trouveront un éconlement de MM, Targuin iréres de Sisteron Ent
dhaig;zg“‘““" dzns _de meilieures obtenu le Fremier Prix et que cenx
— ‘présenrés par M. Roche Pasml de La ¢
Javi: obtenaient je deuxiéme pric

En ourre figurent ‘au palmarés les
noms des élevenrs des Basses-Alpes
suivants ; . .

MM. Machemin Georges 3 Valer-
nes, Maurel 2 Enrrepierres, Langier
Henri & Chateavneur-Afiravail, Tron
Cyrilie & Saint - Vincent, Roux Gas-
ton & Thorame - Haute, jauber: Pierre
2 5t - Pons de Barcelonnette, Suzet
Pierre & Lz Javie, jean Emile & Fau-
con sur Ubaye et Lions Honoré &
Faucon sur Ubaye.

Ces  manii ions - général
suivies par un grand nombrs d'dle-
veurs, de négociants et de technicizns,
permettent des échanges de vaes trés
profitables pour I'amélioration de ia
production des agneaux de boucherie.

FLOCK-BOOK
DES PREALPES DU SUD -

Lz Commission  dinseription’ du
F.-B. de la race Ovine des Prealpes
. - . L . du Sud visiterz les élevages inscrits

Les die Sinteron , : des Basses-Alpes en vue de procéder

- au marquage annuel aux dates soie |
- vantes :
Nombre d'animaux Toig e © ™ mars 1pB2. e Elevapes des ré-
Consomma- . Ez‘ﬁn:’;: pions de Banon e de Forcalguier.
tion locale Expédition Total } 2 mars Ip6n. — Elcvages des ré-
gions de Dipne ct de Sisteron.

;f"‘“'.“““. 167 27 © 7as2 RACE OVINE DES ALPES
'\,:;:; o ] lgi ~xg§ : 335';? . Les tlevages de 12 Valler de
- Veaux ....... 374 ) 375 24328 J_Ut_n:\{: mserits & titre de bergeries
Moutons ... 3175 3175 50 354 nepmmieres de la race ovine des Alpes
Brebis ... 2032 =p32 34 020 (;q:g:nn: < racr commune *} seront
Arncaux 3034 61371 6 105 068 880 visités par ‘s membres de le Com-
‘Chévres 1 1 T niission de marquage dans la denxie-
Cirevreans .. | 156 204 © 330 2136 me nuinzaine d'octobre prochain. -
Pores ..., ’ tury ’ ) 1 on Bz 501 lues anhnauy neéx au cowrs de 1041
A Seronl examings vl inserits au registre
V2 yenky . des DNerperies Peépinieres s'ils sont

coniurimes au standand de larace.

Pétre n® 91 — mars 1962



Annexe 4

La renommee actuelle & travers la presse et la bibliographie

AT e AR

. e
i

-d'nne ;petite ;marche.. dans .
-deg ‘mes ensoleﬂlees d'A.u..}
<me. menagere "o conseﬁla
Jmeme “de ;5 exposer Tun. o
:pen. A défant d'avoir en le R Co

temps de bronzer;#il a fait o S
le plein @e calissons .qui’lni’ . P
furent ‘offertspar-1e maire | :
et par le:chef.Banzo-mais ’ o
en guise :de’dessert aw res- ) P
| tauran: "Le.clos de la.violet- Co !

B!
’d’entr’eux ‘ont Ttilisé pour
BB \randgci S _{ux

e~ purveiliances e ST pour
Evoguer-la reconversion du- | .
bassin honiller.. :




~ Stephamie et Daniel —

e

Le E‘-” Juiliet, 'son \ites
- nissime Stép ium Qe
.- belle pnncegs“e de Ma
est devenue madame L
Beczt du mariage ovdiv”"

une famille extraord

B ingt minntes. | cérémonie
C'estcequ’au- | alerigséla’ -
8 duré évé- | parait-il, 1
nement le plus | lorsdechac
‘ attendndel’an- | princiersw
néed Mcmacc le maria- AlTh3
ge de Stéphanie Grimal- | gagné la
~ di evec Daniel Ducruet. | Stéphanie,
Le prince Rainier avait | Martin, po
souhaité de la discrétion | LepéreCé
‘et de la sobriété, on 8 ev | T2 mais &
"drortau secret total-et au | céreémonie
service minimum, Vers 20 b
En effet, le couple est | vilégits se
*arrivé A la maine vers | sur les terr
17 b, parune porte déro- |. tel Loews,
bée. Comme les jardins | offeriparie
de leur ville ontun acces mecontmt
direst dans .
Tenceimtedu  RAIMEE I a
bifimentpr-  pias assisté au

jardins-de la maine Le.pius
heurewx, c'est Daniel!

" blic.ilsn'omt - diner
pas eu'd ak- ' * L
fronteriafonieetsonlan- | ‘desraisons
cer de riztraditionnel. Les hab

Une fois les consente- | cher auron
ments échangés, Stépha- | traditions:
nisaréaffirmésavolonts | bituellems
deconserverlapationali- | desBainsc
t¢ monégesque. Ce qui | Daco offre
peuttoujours servir, puis- | riée delafi
. que Daniel reste, lm, ci- | Te un DUo
Ge menu a coliié 450F par invité,  toyen francais. Senls in- | Caroline &
lis n'étaient gu'une centaine. cidrnis venus froubler la | ume parurt
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h'ﬂm s¥metrasidhitial Gy 00

':m!mas ‘cm'.aiamnrwman ol-te
grphas & .¢ulsb::l$ U b me\tm puw 4

. sl z:mmes.‘mv:s,s mont
A visstont applatdl; Les geirs’ ém[dnH
- tamam éhahwqueparsanne 18 pEH qtlr’r-

‘é!-scmqwa \mnaihdu uagnar Fagsistance, - et

“Cerlakis, comme, oy doux Jsponaks de vicains, podr 18 fidpart pauumnamnt E

pEasage,, mga:dadant::—atte Spactacuiaire - tourids Iz place des Yosges & bord dim- - ol sgdi
. &rrivse, comme’ une scene sumdalisie Pﬂsames baﬂmas bnndées emes«d [rrge

Gk Times,vam diner ici par Lie! :
drneeroyei U & i taller prwiag “gonstate” Danlals Pncaud .Ls COUT e

dancelé plamde tabls; shirde o !acr{)s BUK. cnis -8

‘avall $td” didlin? b sia ;

Chxmc g es[ am.a LRy

) 5%;!“:95?‘

cent cmqunuba hmnnws daish '1!: muBMn :

hécnrhE ‘(Phighe B:mm‘ﬂeutzr} -

By gul aau e & pour ks orolE
5 Bele- 0 BGnoaY, 00 DISernan o
Hiltary-a commants une Ficass:

95



Les chefs d’Etat europée
juiﬁ 1995, Pendiant deux jours, le palace de la Crojseis
Opgens. Qrganisaﬁon et rigueur étaient a Fordre du jour,

?“J

IL7év

Le Martinez se souviendra longtemps-de Ia fin du mois de
a assure la restauration du sommet des chefs d'Etats gur

e sommet enropgen
des chefs d'Etat gui
s'est tepu 2 Cannes &n
certe fin de mois de

juin a exigé un service |

hotelier de gualité irrépro-
chable. Alors que I"héberge-
ment £tait pris en compte par
. les quatre palaces cannois, le
Martinez, le Majestic, le Carl-
ton, et Je Noga Hilton,. ies

repas ont en lieu & I'h6tel Mar- |

Ainez. Patrick Scicard, directenr
de I'hétel et Christion Willer,
chef.de cuisine, ont travailié
Jour’ et nuit avec leurs” éguipes
pour gue rien ne soit laissé an
hasard. Iis 5e sontméme ren-
dus & I'Elysée pour mettre an

point les derniers détails de 1a [,

prestation,

Répétitions
générales .

«Pour le diner du lundi 26 juin
er le déjeuner duv lendemain,
* B0 malires d'hotel ont été
recrités an sein méme des dif-
JErents restaurants de 'hétel et
-.du room service, précise
Patrick Scicard. Nous avans

absolument tenu & faire parti-

' CipEF nGITe EGitipE n cel Evéne-

, ment. Pendan! rrois jours, ils
ont répété sans cesse les gestes
du service & la frangaise gu'ils
allaien! fdire pendant une
heurs le jour ey, durée offi-
cielle prévie pour chague
repas gui se déroulait dans les

salons du Martinez sur une -
surface zorale de 1.800 m2.» -

Le service de table provenait
de chez “Haviland ef Baccarat,
Quant i la nappe blanche et
" brodée, celle-ci & £t2 spéciale~
ment concue par Elis poor

I'occasion &tant donné sa taifle :.

pas moins de 18 metres de long
sur 4 de large !
An menu. Christian Willer a
chois: d'ofirir une gasoonomie
iocale avec des recettes de Ja
Jregion comme les Médaillons
te langouste de Méditerranée
accompagnés d'un minesirone
- de légumes ov la Noisetre

d’apneny de Sisteron réoe & la
sauge avec Bes légumes des jar-
Tins Oc PTOVENCE TATELS, SENS
ounblier les Ifromapges et la
péche blanche Comre de
Champagne en dessert.

énement

‘Dans.les coulisses du Martinaz 3 Cannes

T

-FPatrick Scicard, directeur de I'hétel Martiner, entoirs e Iouze
oqui a assuré i restauration du sommet des chefs d'Erar européers,

son équiipe, « . Joute
. la brigade
. " desmaltres
d'hérel
. . duMartinez §
;- ponrla
* répétirion
‘. générole B
dans ie salon [
Croisene du
" Martinez

Laplus grange
nappe jamaisi,
~eréée pour %
Iz Martinez: %, .
18 mérres % .
de long sur %
4 mérres
de large

SANS TRANSFORMATION,
FACILITEZ VOS LIVRAISONS. .

IMDRTETINS )

Ponche et Fourma:

La réponse b votra besoin
HYDRO.LEV

Himie Hurlu £030D ALGER
W (TAY 3227508107 Fan! 520

charges sur les bas. salaires, Ia hansss

du.SMIC horaire; cumunlée avec la
hausse’des charges parronales gu’elie
impligue, Jimite 1'allégement réel du cofit du
travail d'un slarié paye an SMIC i approxi-
matvement 460 F par mois. Esi-ce, en tonte
honngieté, suffisant -pour: inciter up
employeur & embancher une personne sp-
plémentaire 7 . .
Le FNIH estime gue I'aliégement des
charges sur les bas salzires ne.doit e

E-n effet, malgré un allégement des

gunpe premitre érape vers un abaissemnent

Plan Juppé

- La FNIH dans l'expe
Les mesures du plan AlainJuppé pour Fernplol, fant attendiles, ne peuve

CHR dans 'expectative. Les mesures annoncées n'apportent gu'une dirr
charges imputées aux professionnals, ‘

généralisé du codi dv travail, nommment

pour les enmreprises ds main-6'oeuvee.” -
La prime forfaitaire & ]'apprentissage goi
passe-de 7.000 & 10.000 F sera, par conme,
certainement bienvenne pour les profession-
nels: Mais n*onblions jamais cette régle
iniangibie : une entreprise ne crée des
emplois gue 51'50n acrivité Is jostifte.
*Quant & la‘hausse de 2 points de in TVA, le
pouvernement sait perrinemment gue les
enmeprises prendront une prande parte i leor
charge, au détriment de Jeur marge. A I'heure
ol nous notons une baisse généralisée des

LHOTELLERIE 1° 2415

Hebiio 6 juillet 1995

541

»
=

N
‘t“w,,“m':""g .

-Ce menny, offert

ble

par-le Prési-
dent de la Républinue Jacques
Chirac, a &t€ servi te lund; spir
Em pour gue chague déjépa-
tion étrangére (30 & 40 per-
sonnes par délépation) suive leg
discussions av cours des Iepas,
le Martinez avait &5 équipé de
onze cabines de tradoction,

- COté hébergement, Pairick: Sgi.

Fard a sccueilli, entre antes, Je

-+ président de 12 Commission
.. Buropéenne Jacgues Santer, Je

chef du gouvernement espa-
gnol Felipe Gonzales, la délé-
Eanon finlandaise et la Grace,

IR T BL.
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VI-2-4-5  Dans les revues culinaires spécialisées

L’agneau de Sisteron fait aussi le bonheur des amateurs de cuisine, pour- lesquels 82 reputanon
n’est plus a démontrer.

MS H vous arrive dans |'été d’étre 3 stte;on SUF- Ies mxd en'| o
pleine canicule, laissez-vous attirer par la terrasse ornbragém du &
Restaurant du Cours. En quelques,mot; d'amitié, Francoise, la
maftresse des lieux, vous fera partager'son éternelle bonne humeur
=t |z lecture de la carte convaincra votre appetit.Que voué vOus
laissiez tenter par I'émincé de ssumon cru mariné & 'huile d'olive
ou par la salade de pieds paquets dont la recetie est jalousmment
gardée par Francoise, votre entrée en matigre serz bien plus qu'une | T
.mise en bouche. Pour suivre, la maison renouvelle ses plats tous les
jours en fonction des marchés, avec une affection particulizre pour les
poissons et 'agneau de Sisteron. La fable des desserts vous fera hésiter
entre d’excellents gateaux au chocolat et les tartes aux fruits maison.

‘1 On ne vous en dit pas plus. Venez juger par vous-méme | ‘

«  Hotel-Restaurant du Cours. Place de T’Eallse (face & Ia Mairie). 04200 Sisteron.
g Menu.s & 120 Fer 155 F, menu du jour (plat et dessert) & 85 F carte. Ouvert 7Y7
A jusqu au 15 novembre.Tél 04 92 51 0. 50
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pouvez ézalement Jnlrodmre des b

nérale de cette recette.

meme lempérature,

* Un cotes-du-rhone est le compagnon
naturel de cette épaule de Sisteron @
choisissez un gigondas ou un cotesux
dn Tricastin. '

* Vous pouvez accompagner cette
épaule d'agnesu de pommes de terre
« boulangeres » : & mi-cuisson. vous pla-
cez dans le plat de cuisson des pommes
de terre épluchées el coupées en gros

Cuisine minceur

leneremanl « blanchg » aprés cuisso
aux personnes qui n'aiment pas la viande saignante.
> Placez I" enaule farcie selon la recette preceden e SururE ]

vous aurez fait chauffer 5 mn au fouren pns
> Faites cuire 8 mn & puissance maximale. puis arrosez avec le premier jus,
Passez 15 mn 2 four moyen. arrosez ia viande avec ie vin et remettez IS mn 2

Recommandations

ﬂCE‘“"B{eﬁ aug-

wrs e digiddt

ile~paprika et vin cuit. que
ovenne.

dés. aromatisées avec un peu de thym
en branche. gue vous arrosez avec le jus
de cuisson. Il faut une variéié de
pommes de terre dites & chair ferme
(rosenval. ratte).

* Une salade verte. avec des olives
coupées en rondelles et de I'ail broyé.
huile d'olive et vinaigre de xérés, com-
plétera aussi agréablement ce plat.

i
1

> L’épaule d'agneav esl une viande moyennement riche en calories : 300 pour

100 g. Dans ceute recette. c'est surtout Ia farce & laguelie il faut faire attention.
> Suppnmev dans la composilion de la farce. la mie de pam et la chair & sau-
| cissz : remplacez par des champignons de Paris. frais de p
mentant la quantité d*épinards. Mettez deux cuis pou
ES de volaille. m:

B MM a-m»s.m“ S Inprim CEE.

Pholos ¢ Lym «liiroiions J-M. Foriselle

. 121 D2 493 07.04

degSlsteron

paule d’agneau

AGNEAU MOUTON

Préparaxiun 120 mn

Attente : 10 mn

Difficulté © &

Cuissun :Lh1d
Calories

Les ingrédients

pour 6 personnes

= 1.5 kg d'épaule d’agnean désos-
sée » 300 g de chair & saucisse

» 3 ou 4 gousses d'ail « 2 pros
bouquets d*épinards » 2 grosses
poignées de mie de pain émierée
» 2 dl de vin blanc » 1 bouguet de
persil » 1 gros oignan « 1 euf

» 1 grosse noix de beurre » huile
d'olive » pros sel » sel, poivre

La recette

» Faites désosser I'épaule d'agneau
par votre boucher. A I'aide d’un petit
couleau pointu, parez Lrés soigneuse-
ment la viande en 01801 toul excés de
graisse. Fendez-la en veillant bien & ne
pas la transpercer : vous devez nor-
malemeni obtenir une mince pigce de
viande. en forme de poriefeuille.
Nassez voire viande avec un mélange
d’huile d'olive el de gros sel.

» Préparez la farce avec Poignon el
‘I'ail hachés, gue vous aurez fait a peine
rzvenir dans un peu de beurre et
d’huile ; sjourez les épinards blanchis
dans de I'eau bouillanie. pressés au
fond d'une passoire métalligue puis
hachés. Menez également du persil
finement ciselg, la mie de pain el enfin
la chair & saucisse. Péirissez le tout
lentement. avec I'eenf. du sel el du
poivre. Poivrez lintérieur de 'épaule.
Chauffez le four 3 240°. thermostat 8.

Tours de main

*» Une épaule de broutard (agneau
« gris » d'un an) qui a £1€ nourri en her-
bage aura une chair plus parfumés et
mieux colorée. te qui convient bien &
cetle recetle. .

» Lorsque vaus ficelez une préparation
farcie. ne serrez pas trop car elle va
gonfier. D autre part. veillez & toujours

> Commencez & remplir la poche par ’

la pointe de I'épaule, sans irap 1asser,
puis étalez le reste de la farce sur
toute Ja'surface de la viande mise a plat.
Refermez la partie plate sur elle-méme
el commencez & condre & partir de la
poche bourrée de farce. Quand les irois
quarts du roli sont cousus, redressez
I'épaule en plagant ia panie avec la
poche vers le bas. 1assez lépérement la
fin de farce et refermez le 1oul en cou-
sanl avec du fil de cuisine.

> Ciselez de traits de coueau Je des-
sus de I'épaule. Ficelez sans trop ser-
rer. Posez I'épaule sur un plat & rénir
beurré. Aspergez de gros sel el de
poivre frais. Faites cuire & four chaud
pendan! 10 mn. puis baissez a 150°.
thermostat 3/4. et laissez encore 30 mn.
Arrosez de lemps en temps, Dépraissez
el déglacez avec le vin : rementez  cuire
30 mn &.150° thermostat 3/4. mais n'ar-
rosez plus. Otez la ficelie avani de ser-
vir et laissez reposer 10 mn.

bien recoudre 1oules les extrémités de
V'appré1 avant de fairz cuire. sinon ia
farce s'échappera par 4.

* Vous pouvez recouvrir d'une feuille
de papier sulfurisé I'épaule en débui de
cuisson. paur éviter qu'il v ait trop de
projeclions graisseuses sur les parois du
four.
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